
- Champurrado de galletas -

INGREDIENTES

• 1 paquete de galletas 

• 100 g de fécula de maíz

• 3 cdas de cocoa Postrelicioso

• 2 clavos de olor

• 1 piloncillo de 100 g

• 1 litro de agua

• 2 latas de leche evaporada



• 1 chorrito de Vainilla Molina

 

PROCEDIMIENTO

1. Hierve el agua, agrega el piloncillo, los clavos de olor y la cocoa. 

2. Revuelve bien hasta que todo se disuelva.

3. Mientras tanto licúa la leche con las galletas y la fécula de maíz. Reserva.

4. Por ultimo agrega esta mezcla en la olla junto con la vainilla.

5. Cocina unos minutos hasta que espece.

6. Sirve con una ramita de canela.

 


