- Fondant de bombdn -

INGREDIENTES

- 16 bombones blancos estandar o 104 g de bombones de
cualquier tamano.

- L CUCHARADITAS DE AGUA
- ) TAZAS DE AZOCAR GLASS POSTRELTCTOSD
- FECULA DE MAT

- Yy DE CUCHARADITA DE VATNILLA MOLINA CRISTALINA

(*) si quieres afiadirle algun sabor, puedes colocarle 1/8 de
cucharadita de esencia transparente.

PROCEDIMIENTO



1. Echa los bombones en agua en un envase especial para
microondas y derritelos poco a poco, por intervalos, en el
horno de microondas. El tiempo para derretir dependera de
cada horno. La mezcla debe quedar como una textura
parecida a la del yogurt liquido. Para saber que esta lista
para usarse, toma con una cuchara parte de la mezcla y
deja caer hasta que compruebes que cae con fluidez.
Anade la Vainilla Molina Cristalina y mezcla muy bien.
Reserva aparte en un bowl una taza de azlcar glass.

2. Ahade la taza de azulcar glass a la mezcla de bombones
derretida, revuelve poco a poco. Si ves que la mezcla sigue
himeda y se pega es porque necesita mas azucar, por lo
gue te recomiendo afadir poco a poco el resto, de 1/4 en
un 1/4 de taza para que la mezcla se vaya despegando del
bowl. Detente cuando la mezcla se despegue con facilidad.

3. Espolvorea la fécula de maiz por encima de la masa que
se formo y reserva en una bolsa bien sellada o en un papel
film que impida que entre en contacto con el aire.

Muy importante:

El azlcar glass se agregara en caso de ser necesario, es
decir, dependiendo de qué tan humedo sea tu lugar de
trabajo, probablemente requieras mas o menos azucar.

Respecto al agua, si tus bombones estan muy secos, 0 Si
fuera el caso de que la mezcla se endurezca, entonces
agrega poco a poco mas agua hasta que veas que la
mezcla esta en su punto (cuando veas que esta fluida y
bien derretida).

PARA PODER USAR LA MASA DEBERAS ESPERAR AL MENDS MEDTA HORA 0 EN CASD DE NO PODER ESPERAR,
AMASALA POCO A POCO CON MATCENA PARA QUE VAYA PERDIENDO LA HUMEDAD.

070: ESTA PREPARACTON NO SE REFRTGERA. CONSERVALA A TEMPERATURA AMBIENTE



