
- Galletas de Santa -

INGREDIENTES

½ taza de mantequilla 

1 taza de azúcar 

1 cdta de polvo de hornear

1 cdta de canela

Un chorrito de Vainilla Molina

1 huevo

2 1/2 tazas de harina 

1 ½ taza de chispas de chocolate



PROCEDIMIENTO

1. Pre calienta el horno a 180ºC/350ºF
2. En un bol combina la mantequilla junto con el azúcar
3. Seguidamente que este incorporado todo muy bien, añade la vainilla, el polvo de hornear, 

la canela y el huevo, mezcla todo perfectamente.
4. Incorpora todos los ingredientes secos y reserva las chispas de chocolate para el final. 

Mezcla muy bien y ahora lo divertido, empecemos a formar las galletas.
5. Ayudándote de una cucharita para helados pequeña, coloca una porción de masa de 

galletas de chispas de chocolate en una bandeja previamente forrada con papel encerado. 
Deja espacio suficiente entre las galletas para que no se peguen al crecer en el horno.

6. Añade unas pocas chispas de chocolate extra por encima de cada galleta y hornea de 12 a 15 
minutos o hasta que estén doraditas.

7. Retíralas del horno y déjalas enfriar en una rejilla, para que te queden super crocantes por 
fuera y suavecitas por dentro.


