- Panna cotta de vainilla -

INGREDIENTES

- L CHORRITO DE VAINILLA MOLINA CRISTALINA
- (DAS DE GRENETINA STN SABOR

- L (DAS DE AGUA

- L TAZAS DE CREMA DE LECHE 0 NATA LIQUTDA

- FRAMBUESAS Y MENTA PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO

1 COLOCA LA GRENETINA EN UN BOL E HIDRATA CON EL AGUA, MEZCLAY RESERVA.

J. EN UNAOLLITA CALTENTA LA CREMA, A LO QUE HIERVA, APAGA EL FUEGO Y ECHALE UN CHORRITO DE
VAINTLLA MOLTNA. MEZCLA (A GRENETINA EN LA CREMA, TNCORPORANDO MUY BIEN HASTA QUE LA



GRENETINA SE DISUELVA COMPLETAMENTE.
3. DEJAENFRIAR LA MEZCLA ANTES DE COLOCARLA EN MOLDES EN FORMA DE CORAZON.
b LLEVA AL REFRIGERADOR MINTMO POR 20 MINUTOS 0 HASTA QUE ESTEN FIRMES.

9. DESMOLDA Y STRVE ACOMPANADO DE FRUTA FRESCA (FRAMBUESAS 0 FRESAS) Y MENTA



