
- Corazones de brownies y galletas -

INGREDIENTES

Galleta

- 1 (90 grs) barra de mantequilla sin sal

- ¾  taza de azúcar 

- 1 huevo

- 1 chorrito de Vainilla Molina

- 1 taza + 2 cucharadas de harina

- ½  cucharadita de bicarbonato de sodio



- ¼  de cucharadita de sal

- 1 taza de chispas de chocolate

 

Brownie

- 1 (90 grs) barra de mantequilla + 2 cucharadas

- 1 ½ taza de azúcar

- 1 taza + 2 cucharadas de harina

- ¼ de taza de Cocoa Postrelicioso en polvo

- 300 grs de chocolate amargo derretido

- 1 cucharada de polvo de hornear

- 4 huevos

- 1 chorrito de Vainilla Molina

PROCEDIMIENTO

1. Pre calienta el horno a 180ºC, enmanteca el molde de hornear y forra con papel encerado.



2.  Coloca en el bol de la batidora 1 barra de mantequilla derretida y 1 1/4 taza de azúcar, a 
cremar, seguidamente agrega 3 huevos y el chocolate derretido (previamente frío), incorpora 
bien todos los ingredientes. Agrega 1 taza de harina, la Cocoa Postrelicioso en polvo y el 
polvo de hornear, mezcla hasta que todo esté bien integrado, sin sobre batir los 
ingredientes. Reserva la mezcla.

3.  En otro bol mezcla todos los ingredientes para hacer las galletas. Reserva.

4.  Vierte en el molde de hornear las mezclas alternándolas para formar el marmoleado.

5.  Hornea hasta que al insertar un palillo éste salga limpio. Retira del horno y deja enfriar 
completamente sobre una rejilla.

6.  Desmolda los brownies y corta con un cortador de galletas en forma de corazón.

 

 

 

 

 


