- Galletas de arandano y chocolate
blanco especiadas -

INGREDIENTES

- J/3 DETAZA DE MANTEQUILLA

- 113 DETAZA DE AZUCAR

- ] HUEVOS

- S TAZAS DE HARINA

- | CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

-1 CUCHARADITA DE BTCARBONATO



- L (DA DE JENGIBRE

-1 (DA DE CANELA

-2 (UCHARADITA DE SAL

- 1/0 GRAMOS DE ARANDANOS DESHIDRATADOS

- L TAZA DE CHOCOLATE BLANCO

PROCEDIMIENTO

1. PRE CALTENTA ELHORNO A 180 °C

J. ENUN TAZON MEDTANO BATE LA MANTEQUILLA CON EL AZUCAR HASTA HACER UNA MEZCLA SUAVE Y
ESPONTOSA; ANADE LOS HUEVOS Y EL CHORRITO DE VAINILLA MOLINA, BATIENDO BIEN.

3. EN UN TAZON DIFERENTE MEZCLA LOS TNGREDTENTES SECOS.
k. P0OCO A POCO INCORPORA LA MEZCLA DE TNGREDIENTES SECOS A LA MEZCLA ANTERTOR.

5. POR ULTIMO, AGREGA LOS ARANDANOS DESHIDRATADOS Y EL CHOCOLATE BLANCO, MEZCLA BIEN (ON
UNA CUCHARA DE MADERA; AYUDATE CON ESTA MISMA PARA HACER BOLTTAS CON LA MASA Y COLOCALAS
EN UNA CHAROLA PARA HORNEAR.

b. HORNEA LA GALLETAS DE 10 A 12 MINUTOS 0 HASTA QUE SEVEAN DORADAS

] RETIRA DELHORND, COLOCA SOBRE UNA REJTLLA Y DEJA ENFRIAR.



