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INGREDIENTES

- L TAZA DE HARINA

- L CUCHARADITA DE POLVO DE HORNEAR

- Y CUCKARADTTA DE SAL

- e CUCHARADITA DE JENGIBRE MOLIDO
-2 CUCHARADITA DE CASCARA DE NARANJA
-y TAZADE MANTEQUTLLA STN SAL

- Yy TAZAS DEAZUCAR



- ) HUEVOS
- | CHORRITO DE VAINILLA MOLINA
- Y2 TAZA DE ARANDANDS FRESCOS

- s DETAZADE (REMA

PROCEDIMIENTO

DECORACTON
GLASEADO REAL

ARENDANOS CUBTERTOS CON AZUCAR

1. PRECALTENTA EL HORNO A 180°C.

J. COLOCA EN EL BOL DE LA BATIDORA LA MANTEQUILLA Y EL AZUCAR, MEZCLA HASTA QUE SE ACREME LA
MEZCLA,

3. SEGUIDAMENTE ANADE L0S HUEVOS, LA CREMA, Y LAS ESPECTAS, JUNTO CON UN CHORRITO DE
VAINTLLA MOLINA

b ARNADE LOS TNGREDTENTES SECOS A LA MEZCLA ANTERTOR £ INCORPORA BIEN.
5. POR ULTIMO, ANADE LOS ARANDANDS.

0. VIERTE LA MEZCLA EN MOLDECTTOS INDIVIDUALES DE PANQUE, PREVIAMENTE ENMANTEQUILLADOS Y
ENHARINADOS,



] HORNEA DE 20 A 7% MINUTOS, O HASTA QUE AL TNSERTAR UN PALTLLO ESTE SALGA LIMPID.
D. RETIRA DELHORND Y DEJA ENFRTAR,

1. DECORA CON GLASEADD REAL Y ARANDANDS AZUCARADDS.



