- Donitas de especias y cajeta -

INGREDIENTES

- Y TAZA DEHARINA

- 1 (DA DE POLYO DE HORNEAR
-y DETAZA DE LECHE

- THUEVD

- L CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA
- L(DTA. DE CANELA

- Yy (DTA DE CARDAMOMD



- s (DTA. DE JENGIBRE

-3 (DAS. DE AZUCAR

- 1 (DA DE MIEL

- LPLICA DESAL

- Yy TAZA DE MANTEQUILLA DERRETTDA
- 1 LITRO DE ACEITE PARA FRETR

- CATETA PARA RELLENAR

- AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO

1IN UN BOL GRANDE, MEZCLATODOS LOS TNGREDTENTES SECOS ¥ RESERVA

J. EN OTRO BOL MEZCLATODOS LOS INGREDIENTES LTQUIDOS £ INCORPORA POCO A POCO A LA MEZCLA DE
INGREDIENTES SECOS.

3. AMASATODOS [0S INGREDIENTES HASTA QUE SE FORME UNA MEZCLA UNTFORME. DIVIDE LA MASA EN
PARTES TGUALES Y FORMA BOLITAS DEL TAMANO DE BOCADOS.

b RELLENA CADA BOLITA DE MASA CON UN POCO DE CATETA
5. EN UN CAZ0 GRANDE COLOCA EL ACETTE Y ESPERA A QUE ESTE A 1R0°C

0. FRTE LAS DONAS HASTA QUE ESTEN DORADAS Y COLOCA SOBRE UNATOALLA DE PAPEL ABSORBENTE.



|- TRANSFIERE LAS DONITAS A UN PLATON Y ESPOLVOREA CON AZUCAR GLASS POSTRELICLOSO MIENTRAS
ESTAN AUN TIBTAS.



