- Peras asadas con crumble de avena -

INGREDIENTES

- ) PERAS

-y TAZA DE AVENA

-3 (DAS. DEHARTNA DE TRIGO

- L (DAS. DE MANTEQUILLA STN SAL
-] (DAS. DE AZUCAR

- L CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA

- ) (DAS. DE ALMENDRAS FILETEADAS



- s (DTA. DE CANELA

PROCEDIMIENTO

1. PRE CALTENTA EL HORNO A 10 °C
1. CORTA LAS PERAS A LA MITAD Y ELTMINA EL CENTRO. RESERVA

3 ENUN BOL COMBINA LA AVENATUNTO CON LA RARINA DE TRIGO, EL AZUCAR, LA CANELA Y LAS
ALMENDRAS FLLETEADAS,

I, CCHALE UN CHORRITO DE VATNILLA MOLINA, SEGUTDAMENTE ANADE LA MANTEQUILLA Y CON AYUDA
DE UN TENEDOR REVUELVE RASTA CONSEGUIR UNA MEZCLA GRANULOSA.

5. COLOCA LAS PERAS EN UNA BANDETA, CUBRE LAS PERAS CON UNA CUCHARADA DEL CRUMBLE.
b. HORNEA DE 1Y A 20 MINUTOS 0 HASTA QUE EL CRUMBLE ESTE DORADO.

| STRVE TIBLAS.



