- Gingerbread cookies -

INGREDIENTES

- L CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA
- 10 GR. DE HARINA

- ) (DITAS. DE JENGIBRE MOLIDO
-5 6R DEPOLVO PARA HORNEAR
-} (DITAS. DE CANELA MOLIDA

- 168 DE CLAVO MOLTDO

- 330 GR. DE MANTEQUTLLA A TEMPERATURA AMBIENTE



- 120 GR. DE AZUCAR MORENA
- THUEVD

- 1C/§ DEGLASS ROYAL PARA DECORAR

GLASS ROYAL PARA DECORAR

- L (LARA DE RUEVO
- 300 GR. DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOS0
-tLJUG0 DEL LIMON

COLORANTES VEGETALES AL GUSTO

PROCEDIMIENTO
L- ACREMA LA MANTEQUILLA CON AZUCAR A PUNTO DE POMADA Y AGREGA EL CHORRITO DE VAINILLA
MOLINA®) CON EL HUEVD PARA QUE SE INTEGREN.
1.~ INCORPORALDS DEMAS INGREDTENTES STN TRABATAR EN EXCESD, SOLO EN FORMA ENVOLVENTE.

3. REFRIGERA MINTMO 30 MIN. EXTIENDE CON RODILLO, CORTA CON EL MOLDE DESEADD Y HORNEA A
10°C



PARA EL GLASS ROYAL

1 BATE LA CLARA DE RUEVO SOLO PARA ROMPER LGADURAS.

). INCORPORA LA AZUCAR CERNTDA Y UNAS GOTAS DE LIMON.

3. INCORPORA PERFECTAMENTE Y TAPA CON UN LTENZO HUMEDO,

SEPUEDE PINTAR DE LOS COLORES DESEADOS.



