- Bunuelos -

INGREDIENTES

- 1 CHORRTTO DE VAINTLLA MOLINA
- 150 6. DE HARINA

- ] HUEVOS

- 1 G6R DESAL

-1 (DITA. DEAZOCAR

- JOOML DE LECHE

- 1 P24 DE MOLDE PARA BURUELOS



- 168 DE RALLADURA DE LIMON
- (/5. DE ACETTE PARA FRETR

- (/5. DEAZUCAR PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO

1. EN'UN BOWL, VIERTE LA HARINA, LA RALLADURA, SAL, AZUCAR, Y LOS HUEVOS. BATIR CON UN GLOBO A
LAVEZ QUE VA ANADTENDO LA LECHE POCO A POCO, HASTA OBTENER UNA MEZCLA LTBRE DE GRUMOS Y
LIGERAMENTE ESPESA.

J. ENUN CAZO VACTA EL ACETTEY LLEVA A TUEGO A UNA TEMPERATURA DE 120 GRADOS
APROXIMADAMENTE.

3. FRTE HASTA QUE DORE Y TENGA UN COLOR UNTFORME.

CON PAPEL ABSORBENTE, RETTRA EL EXCESO DE GRASA, Y ESPOLVOREA CON AZUCAR,



