- Helado de galletas -

INGREDIENTES

L TAZAS DE CREMA PARA BATIR
L TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSD
| GOTAS DE COLORANTE EN GEL AZUL TLFFANY

10 GALLETAS CON CHISPAS DE CHOCOLATE

10 GALLETAS TIPO COOKTES AND CREAM

CONDS PARA HELADO (OPCTONAL)

PROCEDIMIENTO



COMIENZA A MONTAR LA CREMA PARA BATIR Y CUANDO LLEGUE AL PUNTO MEDTO (PICOS SUAVES)
AGREGA EL COLORANTE, CONTINUA BATIENDO HASTA QUE TENGA UN (OLOR UNTFORME.

A ELAZOCAR GLASS POSTRELLCLOSO Y STGUE BATIENDO PARA INTEGRARLA, EPUNTO YA
NFORMAR PICOS FIRMES.

PARTE LAS GALLETAS EN TROZ0S GRANDES, RESERVA ALGUNAS PARA LA DECORACTON FINAL (PUEDEN
SER ] GALLETAS COMPLETAS DE CADA TIPO).

AGREGA LAS GALLETAS A LA MEZCLAY REVUELVE CON UNA ESPATULA DE MANERA ENVOLVENTE

VTERT AEN UN MOLDE PARA HELADO Y DECORA LA SUPERFICIE CON EL RESTO DE LAS
GALL HASTRO[EADAS.

CONGELA HASTA QUE EL HELADO ESTE FIRME Y CREMOSO (-8 HORAS APROX).

STRVE EN CONOS 0 VASTTOS ¥ DECORA CON TUS TOPPLNGS FAVORTTOS.



