- Sandwiches de limén y arandanos -

INGREDIENTES

172 TAZA DE MANTEQUILLA ABLANDADA

1/ TAZA DE AZUCAR

UNA PLEZA DE HUEVO A TEMPERATURA AMBIE

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA

L' L/% DETAZA DE HARTNA



1/ CUCHARADITA DE POLVO DE HORNEAR

174 DE CUCHARADTTA DE SAL

1/% DETAZA DE SUERD DE LECHE (s DE LECHEY 3 GOTLTAS DE LIMON)

L TAZA DE ARANDANDS FRESCOS

J CUCHARADITAS DE RALLADURA DE LIMON

Yy DETAZADE MANTEQUTLLA ABLANDADA

Yy DETAZA DE QUESD CREMA ABLANDADO

1 CUCHARADA DE TARABE DE MAPLE

1 CUCHARADITA DE RALLADURA DE LIMON



UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA CRISTALINA

L/ TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOS

PROCEDIMIENTO

PRECALTENTA EL HORNO A 180 °CY FORRA UNA BANDETA PARA HORNEAR CON TAPETES DE STLICONA
0 PAPEL ENCERADO.

L
ENUN BOWL, BATE LA MANTEQUILLA Y EL AZUCAR HASTA OBTENER UNA MEZCLA SUAVE Y
ESPONTOSA.
L
ECHALE UN CHORRTTO DE VATNTLLA MOLTNA CRISTALINA
b ,
AGREGA LA PTEZA DE HUEVO E INTEGRA CON UNA ESPATULA
).

VTERTE LA HARTNA, EL POLVO PARA HORNEAR Y LA SAL, Y REVUELVE



10.

1L

CUANDO TODO ESTE BIEN INTEGRADO, ANADE EL SUERD DE LECHE Y REPLTE £L PROCESD.

ANADE L0S ARANDANOS Y LA RALLADURA DE LIMON Y VUELVE A INTEGRAR.

LLEVA LA MASA AL REFRIGERADOR POR 30 MINUTOS.

FORMA BOLITAS CON LA MASA Y COLOCALAS EN LA BANDEJA PARA HORNEAR.

HORNEA POR 10 MINUTOS O HASTA QUE SE VEAN LTGERAMENTE DORADAS. RETIRA DEL HORND ¥
DETA ENFRTAR EN LAS BANDETAS POR & MINUTOS.

TRANSFLERE L0 SANDWLCHES A UNA RETILLA METALLCA PARA QUE SE ENFRIEN POR COMPLETO

PARA ELRELLEND:



12

13

EN UN BOWL GRANDE,

AGREGA EL AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSD,
DELIMON.

FL QUESO CREMA HASTA QUE ESTE SUAVE

LA MANTEQULLLA, EL JARABE DE MAPLE

[CHALE UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINA CRISTALINA Y REVUELVE,

VIERTE ELRELLENO EN UNA MANGA ?
(UBRE CON LA OTRA PARTE.

IDTSFRUTA!

ASTE

LERA 'Y AGREGA EL RELLEND EN UNO DEL

Y LA RALLADURA

0§ SANDWLCHES;



