PARA EL CHEESECAKE:

340 G DEQUESO CREMA, ATEMPERATURA AMBTENTE

Yy DETAZADE MEDTA CREMA, A TEMPERATURA AMBIENTE

Yy DETAZA DE AZUCAR

UN CHORRITO DE EXTRACTO NATURAL DE VAINTLLA MOLTNA
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J CUCHARADAS DE POLVO DE CAPPUCCINO INSTANTANED

UNA PTEZA DE RUEVD

PARA LA COBERTURA:

L TAZADE CREMA PARA BATIR

0 DETAZA DEAZUCAR

VIRUTAS DE CHOCOLATE

PROCEDIMIENTO

PARA LA BASE

PRECALZENTA EL HORNO A 160 °C.

RECUBRE O ENGRASA TODA LA SUPERFICTE DEL MOLDE



MEZCLA LAS MTGATAS DE GALLETAS CON LA MANTEQUILLA DERRETIDA

PRESTONA LA MEZCLA DE MIGATAS EN EL FONDO Y L0S LADDS DEL MOLD

PARA EL CHEESECAKE

5 EN UN BOWL GRANDE, BATE EL QUESD CREMA HASTA QUE QUEDE SUAVE.

b AGREGA EL AZUCAR, LA MEDTA CREMAY EL POLVO DE CAPPUCCING Y BATE HASTA QUE £
INTEGRADDS.

J. CCHALE UN CHORRITO DE EXTRACTO NATURAL DE VAINTLLA MOLINA.

b AGREGA LA PLEZA DE HUEVO Y REVUELVE SUAVEMENTE LA MEZCLA, HASTA QUE ESTEN COMBINADOS.

T VTERTE LA MEZCLA SOBRE LA BASE EN EL MOLDE PREPARADO.

10. HORNEA DURANTE 1 HORA, HASTA QUE LOS BORDES ESTEN FIRMES ¥ EL CENTRO ESTE LLGERAMENTE
TEMBLORDSO.



11 RETIRA DEL HORNO Y DETALO REPOSAR 20 MINUTOS A TEMPERATURA AMBLENTE, RETIRA EL MOLDE
CUANDO ESTE COMPLETAMENTE FRIO, LLEVALD POR & HORAS AL REFRIGERADOR.

12 EN'UN BOWL, MEZCLA LA CREMA PARA BATTR JUNTO CON EL AZUCAR HASTA OBTENER UNA TEXTURA
ESPESA.

I3 ANADE VIRUTAS DE CROCOLATE PARA DECORAR.

L4 IDISFRUTAI



