
- Malvaviscos caseros fáciles -

INGREDIENTES

1 taza de agua caliente 

1 sobre (120 g) de gelatina de frutos rojos  

2 cucharadas de Cocoa Postrelicioso 

150 g de chocolate de colores para derretir 

Sprinkles de colores al gusto 

PROCEDIMIENTO



1.
En un tazón vierte el agua caliente, la gelatina y la Cocoa Postrelicioso.  

2.
Mezcla con batidora eléctrica hasta que se esponje (10-15 min aprox).  

3.
Vierte la mezcla en un molde cuadrado de 20 cm x 20 cm y espárcela para que quede 
uniforme.  

4.
Refrigera por 30 min.  

5.
Corta en rectángulos de 3 cm x 6 cm aprox.  

6.
Derrite el chocolate de colores en el micro en intervalos de 10 segundos y viértelo en 
una manga pastelera o bolsita. 

7.
Decora los malvaviscos con rayas de chocolate y sprinkles de colores.  

8.



Refrigera por 30 min más.  

 


