- Tacos de hot cakes -

INGREDIENTES

PARA LOS HOT CAKES:

L TAZA DEHARINA PARAHOT CAKES

L TAZADE LECHE

1 CUCHARADA DE MANTEQUILLA DERRETIDA, STN SAL

1 PTEZA DEHUEVD
1 CUCHARADA DE COCOA POSTRELLCTOSO



J CUCHARADAS DE MANTEQUILLA

PARA DECORAR:

Y2 TAZA DE QUESO CREMA A TEMPERATURA AMBIENTE

Yy TAZA DE MANTEQUTLLA STN SAL A TEMPERATURA AMBTEN

L CUCHARADA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCLOSO

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA
Yy DETAZADE NUE

SPRINKLES DE COLORES AL GUSTO

FRUTA DE TEMPORADA AL GUSTO, NOSOTROS USAMOS:

Yy DETAZA DE FRAMBUESA

Yy DETAZADE FRESAS PLCADAS

Yy DETAZA DE FRESAS COMPLETAS



Yy DETAZA DE BLUEBERRIES

PROCEDIMIENTO

EN UN TAZON MEDTANO, MEZCLA LA HARTNA PARA HOT CAKES JUNTO CON LA LECHE, LA
MANTEQULLLA DERRETIDA'Y LA PTEZA DE RUEVO HASTA QUE SE INTEGREN BIEN.

1
AGREGA LA COCOA POSTRELTCTOSO ¥ STGUE BATIENDO HASTA TENER UNA MASA CHOCOLATOSA ¥
HOMOGENEA

3. , /
EN'OTRO TAZON, ACREMA EL QUESO'Y LA MANTEQUILLA, PUEDES HACERLO CON UNA ESPATULA PARA
QUENO SE PEGUE A LAS ASPAS DE LA BATIDORA

}
AGREGA A LA MEZCLA DE QUESD EL AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO Y UN CHORRTTO DE VAINTLLA
MOLTNA, MEZCLA CON UNA ESPATULA HASTA QUE SE INTEGREN COMPLETAMENTE.

)

ENGRASA UNA SARTEN (ON POQUITA MANTEQUILLA Y VIERTE UNA PORCION DE LA MASA,
COCTNALA HASTA QUE EMPTECEN A SALZR BURBUJAS EN LA PARTE SUPERTOR (3-5 MIN), LUEGO
VOLTEA ELHOT CAKE YD]AQU EDELOTRO L ADO@ % MIN). REPLTE CON EL RESTO DE LA
MASA.



UNTA UNO DE LOS HOT CAKES CON MANTEQUTLLA PARA MANTENER SU FLEXTBILIDAD ¥ DOBLALD
PARA DARLE FORMA DE TACO, LUEGO RELLENALD CON LA MEZCLA DE QUESO CREMA

AGREGA ALGUNAS FRUTAS DE TEMPORADA SOBRE EL RELLEND Y ESPOLVOREA CON NUEZ PICADA Y
SPRINKLES DE COLORES. REPNE CON ELRESTO DE LOS HOT CAKES.

STRVE LS TACDS EN UN PLATO, PUEDES USAR MAS FRUTAS DE TEMPORADA PARA SOSTENER LOS HOT
CAKES YQU MANTENGAN SU FORMA,



