- Mousse de chocolate facil -

INGREDIENTES

Y TATA DE CHOCOLATE SEMIAMARGO

Yo LATA (18] G) DE LECHE CONDENSADA

J00 ML DE CREMA PARA BATIR

J CUCKARADAS DE COCOA POSTRELTCTOSD

Yo TATA DE FRAMBUESAS PARA DECORAR



CHOCOLATE SEMTAMARGD AL GUSTO PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO

DERRITE EL CHOCOLATE EN EL MICROONDAS EN INTERVALOS DE 10 SEGUNDOS, RECUERDA REVOLVER
ENTRE CADA TNTERVALO Y REPLTE HASTA QUE ESTE COMPLETAMENTE DERRETIDO,

1
ANADE LA LECHE CONDENSADA Y REVUELVE DE MANERA ENVOLVENTE HASTA QUE AMBOS
INGREDTENTES ESTEN BIEN INTEGRADOS.

il
AGREGA LA COCOA POSTRELTCTOSO Y VUELVE A MEZCLAR HASTA QUE SETNTEGRE.

3
EN OTRO RECIPTENTE MONTA LA CREMA PARA BATIR A UNTOM D10, LUEGO VIERTE EN FORMA DE
110 LA MEZCLA DE CHOCOLATE E INTEGRALA DE FORMA ENVOLVENTE. TIP POSTRELLCIOSO: STTU
MEZCLA DE CHOCOLATE SE ESPESO MTENTRAS MONTABAS LA (RE MA BASTA CON METERLA AL
MICROONDAS EN TNTERVALOS DE 9 SEGUNDOS HASTA QUE RECUPERE LA CONSTSTENCIA FLUTDA Y
QUE SEAMAS FACTLINTEGRARLA A LA CREMA

).

VTERTELO EN RECIPIENTES INDIVIDUALES Y REFRIGERA DE 2 A 3 HORAS,



DECORA CON ALGUNAS FRAMBUESAS ¥ RALLA CHOCOLATE SEMIAMARGO SOBRE ELLAS.



