- Mug cake de café -

INGREDIENTES

PARA EL BTZCOCHO:

J CUCHARADAS DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

J CUCHARADAS DE COCOA POSTRELTCTOSO

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

L CUCHARADAS DE LECHE



1 CUCHARADITA DE POLVO PARA HORNEAR

1 CUCHARADITA DE CATE SOLUBLE

UNA PLZCA DE SAL

J CUCHARADAS DE ACETTE

3 CUCHARADAS DE HARTNA

PARA EL GLASEADO:

J CUCHARADAS DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

1 CUCHARADITA DE CATE SOLUBLE

1 CUCHARADA DE AGUA

SPRINKLES DE COLORES PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO



EN UNATAZA MEZCLA TODOS LOS TNGREDTENTES PARA EL BLZCOCHO Y REVUELVE HASTA QUE £
BLEN INTEGRADOS.

COCINA EN EL MICROONDAS POR 2 MINA ROX. EL TIEMPO PUEDE VARTAR DEPENDIENDO DE LA
POTENCTA DE TU HORNO, SABRAS QUE ESTA LISTO CUANDO LO PINCHES CON UN PALTLLO Y ESTE
SALGA LIMPID.

EN OTRO RECTPLENTE VIERTE EL CAFE, EL AZUCAR GLASS POSTRELLCIOSO Y REVUELVE, AGREGA EL
AGUAPOCO A POCO MIENTRAS BATES PARA OBTENER UNA CONSISTENCIA CREMOSA

DECORAEL PASTELTTO CON EL GLASEADO Y ESPOLVOREA CON SPRINKLES DE COLORES.



