- Atole de mazapan -

INGREDIENTES

Y TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

30 6 DE CACARUATE SN SAL

L LITRO DE LECHE

3 CUCHARADAS DE FECULA DE MATZ

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA



CREMA BATIDA PARA DECORAR (OPCTONAL)

SPRINKLES DE COLORES (OPCTONAL Y AL 6USTO)

PROCEDIMIENTO

VTERTE LOS CACARUATES Y EL AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO EN UNA LICUADORA O PROCESADOR DE
ALTMENTOS Y TRITURALOS.

) ) ) '
AGREGA LA LECHE, LA FECULA DE MATZ Y EL CORRTO DE VAINILLA MOLINA, (ICUA RASTA QUE
ESTEN BTEN INTEGRADOS.

3 )
PASA LA MEZCLA A UNA DLLAY LLEVALA A LA ESTUFA A FUEGO ALTO, CUANDO HIERVA BATA LA
FLAMAY REVUELVE CONSTANTEMENTE HASTA QUE SE ESPESE (60 MIN APROY).

3
RETIRA DEL FUEGO Y STRVE EN TUS TAZAS FAVORITAS.

)

PUEDES DARLE UN TOQUE ESPECTAL DECORANDOLO CON CREMA BATIDA Y SPRINKLES DE COLORES,



DISFROTALO CON UN PANCITO 0 UNA REBANADA DE ROSEA-DEREYES—


https://www.vainillamolina.com/receta/491/rosca-de-reyes-de-chocolate-y-vainilla
https://www.vainillamolina.com/receta/491/rosca-de-reyes-de-chocolate-y-vainilla
https://www.vainillamolina.com/receta/491/rosca-de-reyes-de-chocolate-y-vainilla

