
- Arbolitos de crema de cacahuate -

INGREDIENTES

Para las ramas: 

2/3 de taza de chispas de chocolate semidulce  

1⁄4 de taza de crema de cacahuate  

2 cucharadas de mantequilla sin sal  

Un chorrito de Extracto Natural de Vainilla Molina 



2 tazas de cereal tipo toast crunch 

3⁄4 de taza de Azúcar Glass Postrelicioso 

 

Para la base: 

3⁄4 de taza de crema de cacahuate 

1⁄3 de taza de crema de avellanas  

4 cucharadas de mantequilla sin sal, ablandada  

1 1⁄2 tazas de Azúcar Glass Postrelicioso  

8 barras de pretzel partidas por la mitad 

PROCEDIMIENTO

1. Derrite en un bowl las chispas de chocolate, la crema de cacahuate y la mantequilla. 

2. Cuando todo esté bien derretido e integrado, échale un chorrito de Extracto Natural de 
Vainilla Molina y revuelve.  



4. En otro bowl, añade los cereales y la mezcla de chocolate, integra bien hasta conseguir una 
cobertura uniforme. 

5. Pasa la mezcla de cereales a una bolsa con cierre hermético, agrega el Azúcar Glass 
Postrelicioso y agítala hasta que los cereales estén bien cubiertos. 

6. Extiende los cereales sobre una charola y déjalos reposar. 

7. En otro bowl, mezcla la crema de cacahuate, la crema de avellanas, la mantequilla y el 
Azúcar Glass Postrelicioso hasta obtener una masa suave y moldeable. 

8. Forma bolas con la masa y trabaja de uno en uno. 

9. Toma la mitad de la barra de pretzel, colócala a la mitad de la bola, ya que esto le dará 
estabilidad y poco a poco forma un arbolito. 

10. Inserta los trozos de cereal, empezando por la parte inferior. 

11. Puedes hacer trozos más pequeños del cereal para darle la forma deseada. 

12. Espolvorea con más Azúcar Glass Postrelicioso. 

 

13. ¡Disfruta! 


