- Arbolitos de crema de cacahuate -

INGREDIENTES

PARA LAS RAMAS:

D13 DETAZA DE CHISPAS DE CHOCOLATE SEMIDULCE

174 DETAZA DE CREMA DE CACAHUATE

J CUCHARADAS DE MANTEQUILLA SN SAL

UN CHORRITO DE EXTRACTO NATURAL DE VAINTLLA MOLTNA



J TAZAS DE CEREAL TTPO TOAST CRUNCH

34 DETAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO

PARA LA BASE:

3/4 DETAZA DE CREMA DE CACARUATE

L/3 DETAZADE CREMA DE AVELLANAS

b CUCHARADAS DE MANTEQUILLA STN SAL, ABLANDADA

L1/ TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

D BARRAS DE PRETZEL PARTIDAS POR LA MITAD

PROCEDIMIENTO

1. DERRTTE EN UN BOWL LAS CHISPAS DE CROCOLATE, LA CREMA DE CACAHUATE Y LA MANTEQUILLA

J. CUANDO TODO ESTE BLEN DERRETIDO £ INTEGRADD, ECHALE UN CHORRITO DE EXTRACTO NATURAL DE
VATNTLLA MOLINAY REVUELVE



b EN OTRO BOWL, ANADE LOS CEREALES Y LA MEZCLA DE CHOCOLATE, INTEGRA BTEN HASTA CONSEGUTR UNA
(OBERTURA UNTFORME,

). PASA LA MEZCLA DE CEREALES A UNA 0 SA CON CTERRE HERMETTCO, AGREGA EL AZUCAR GLASS
POSTRELICLOS0 Y AGITALA HASTA QUE LOS CEREALES ESTEN BLEN CUBTERTOS.

b EXTIENDE LOS CEREALES SOBRE UNA CHARDLA Y DETALOS REPOSAR

] EN OTRO BOWL, MEZCLA LA CREMA DE CACAHUATE, LA CREMA DE AVELLANAS, LA MANTEQUILLAY EL
ATUCAR GLASS POSTRELLCTOSO HASTA OBTENER UNA MASA SUAVE Y MOLDEABLE.

0. FORMA BOLAS CON' LA MASAY TRABATA DE UNOD EN UNO.

1. TOMA LA MITAD DE LA BARRA DE PRETZEL, COLOCALA A LA MTTAD DE LA BOLA, YA QUE ESTO LE DARA
ESTABILIDAD ¥ POCO A POCO FORMA UN ARBOLLTO.

10 TNSERTA LOS TROZOS DE CEREAL, EMPEZANDO POR LA PARTE INFERTOR.

11 PUEDES HACER TROZ0S MAS PEQUENIOS DEL CEREAL PARA DARLE LA FORMA DESEADA.

12, ESPOLVOREA CON MAS AZCCAR GLASS POSTRELLCTOSO.

13 IDISFRUTA!



