- Cake pops de esferas navidenas -

INGREDIENTES

150 6 DE GALLETAS

90 6 DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOS

180 G DE MANTEQUILLA DERRETIDA

J TAZAS DE CHOCOLATE DE COLORES PARA FUNDIR (NOSOTROS USAMOS UNA TAZA DE CHOCOLATE ROSA Y DE
CHOCOLATE BLANCO)

SPRINKLES NAVIDENOS AL GUSTO



PROCEDIMIENTO

TRITURA LAS GALLETAS, PUEDES HACERLO CON UN PROCESADOR DE ALIMENTOS, UNA LTCUADORA 0
PONTENDOLAS EN UNA BOLSITA Y APLASTANDOLAS CON UN RODILLD.

EN UN TAZON VIERTE LAS GALLETAS TRITURADAS, EL AZUCAR GLAS P TR LICIOSO Y LA
MANTEQULLLA DERRETIDA; REVUELVE CON UNA PALLTA HASTA QUE ESTEN BIEN INTEGRADOS.

DERRITE £L CHOCOLATE, PUEDES HACERLO EN EL MICROONDAS EN INTERVALOS DE 10 SEGUNDOS
HASTA QUE SE DERRITA COMPLETAMENTE, RECUERDA REVOLVER ENTRE CADA INTERVALD.

NECESTTAS UN MOLDE DE STLICON CON FORMA DE MEDTA ESFERA, CON UNA CUCHARA VIERTE £L
CHOCOLATE DERRETIDO SOBRE CADAESFERA Y ESPARCELD PARA CREAR UNA CAPA UNTFORME L0
SUFLCLENTEMENTE GRUESA PARA QUE NO SE ROMPA.

LLEVAEL MOLDE AL CONGELADOR S 1MINUTO (UIDA QUE NO SE TE PASE EL TIEMPO YA
QUE ST SE ENDURECE MAIADO S BLEMAS PARA SELLARLO EN LOS STGUTENTES
PASOS.
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RELLENA LA ESFERA CON LA MEZCLA DE GALLETAS, AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO Y MANTEQUILLA
PUEDES USAR UNA CUCHARA PARA COMPACTARLA.

CUBRE LA SUPERFLCIE DE LA ESFERA CON MAS CHOCOLATE PARA QUE QUEDE ELLADAY LLEVALA
AL CONGELADOR POR OTRO MINUTO.

MTENTRAS, SOBRE UN PAPEL ENCERADD DTBUTA ALGUNOS OVALDS ALARGADOS PARA HACER L0
GANCHITOS DE LAS ESFERAS; PUEDES USAR UNA MANGA PASTELERA Y UNA DUYA REDONDA 0 UNA
BOLSITA RESELLABLE Y CORTAR LA ESQUINA.

DESMOLDA LAS ESFERAS Y COLOCALAS SOBRE UNA REJTLLA. CON LA MANGA ECHOCOLATE
DERRETIDO DECORA LAS ESFERAS, NOSOTROS HLCIMOS UN PATRON DE LNEAS EN EL CENTRO DE
(ADA ESFERA.

ANTES DE QUE SE SEQUE EL CHOCOLATE ESPOLVOREA CON LOS SPRINKLES NAVIDENOS PARA QUE SE
PEGUEN BIEN.

CUANDO LOS GANCHITOS ESTEN BEN SECOS, PEGALDS A LAS ESFERAS CON UN POQUITO DE
CHOCOLATE DERRETIDO.



