- Galletas de brownie -

INGREDIENTES

L TAZADE MANTEQUILLA STN SAL A TEMPERATURA AMBIENTE

1/3 DETAZA DE AZUCAR REFINADA

L TAZADE AZUCAR MASCABADD
J PIEZAS DE HUEVD

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA

3 1/L TAZAS DE HARINA
172 TAZA DE COCDA POSTRELICTOSO
Yy CUCHARADA DE FECULA DE MATZ



Y2 CUCKARADITA DE BICARBONATO DE S0DI0

Yu DECUCHARADITA DE SAL

L TAZA'DE CHISPAS DE CHOCOLATE DE COLORES

¥ taza de chispas de chocolate

PROCEDIMIENTO

PRECALTENTA EL HORNO A 130 °C. PREPARA DOS BANDETAS PARA GALLETAS CON PAPEL PARA HORNEAR
Y RESERVA.

) )
ACREMA LA MANTEQUILLA CON UNA BATIDORA ELECTRICA.
3 / ,
AGREGA L0S DOS TIPOS DE AZCCAR Y BATE HASTA QUE ESTEN BTEN TNTEGRADOS (2-3 MIN APROX).
b ) ,
ANADE LAS DOS PIEZAS DE HUEVO JUNTO CON EL CHORRITO DE VAINILLA MOLINA Y CONTINUA
BATIENDO PARA INTEGRARLOS.
)

VTERTE SOBRE (A MEZCLA LA HARINA, LA FECULA DE MATZ, EL BICARBONATO DE SODIO, LA SAL'Y LA
(OCOA POSTRELLCT00, INCORPGRALOS PRIMERD CON LA BATLDORA ELECTRICA Y TERMINA DE
AMASAR CON TUS MANOS LIMPLAS.



AGREGA 3/% DETODAS LAS CHISPAS £ INTEGRALAS A LA MASA CON TUS MANODS.

DIVIDE LA MASA EN 16 PORCTONES DE APROXTMADAMENTE &5 (M CADA UNAY DALES FORMA DE
BOLTTA. COLOCA § BOLTTAS EN CADA BANDEJAY CON LA MAND ACOMODA EL RESTO DE LAS CHTSPAS
SOBRE LA MASA.

HORNEA A 180 °CDURANTE § AT MINUTOS. DEBEN VERSE LIGERAMENTE DORADAS, GRUESAS Y
ALTAS.

DEJALAS ENFRTAR Y DISFRUTALAS.



