- Santa’s Cookies -

INGREDIENTES

- 1 CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA

- 340 GRAMOS DE HARINA

- 130 GRAMOS DE AZUCAR MASCABADA

- 130 GRAMOS DE AZUCAR REFINADA

- LPTICA DESAL

- 1 CUCHARADTTA DE POLVO PARA HORNEAR

- LPTEZAS DE HUEVO



- 150 GRAMDS DE MANTEQUTLLA A TEMPERATURA AMBIENTE
- 100 GRAMOS DE CHISPAS DE CHOCOLATE

- 100 GRAMOS DE NUEZ

PROCEDIMIENTO

1 UNIMOS TODOS LS INGREDIENTES EN UN BOWL, BATIMOS [ONPAAHATAQU E INCORPOREN.

) REFRTGERAMOS DURANTE 30 MINUTOS 0 HASTA QUE LA MASA ESTE FIRME. FORMAMOS PORCTONES DEL
TAMANO DE UNA CUCHARA CAFETERA,

3 REDONDEAMOS CON LAS MANOS, ACOMODAMOS EN UNA CHAROLA ENGRASADA. RECOMENDAMOS QUE
HAYA'S (M DE SEPARACTON ENTRE CADA GALLETA PARA QUE NO SE PEGUEN AL HORNEAR.

L HORNEAMOS DURANTE 15 MINUTOS APROXIMADAMENTE A 10 C 0 HASTA QUE ESTEN UN P0CD
DORADAS.



