
- Tazas de galleta -

INGREDIENTES

Para las galletas:  

1⁄2 taza de mantequilla a temperatura ambiente 

Una pizca de sal 

1⁄2 taza de azúcar mascabado 

1⁄2 taza de azúcar refinada 



2 cucharadas de Cacao Postrelicioso 

Una pieza de huevo 

2 tazas de harina 

1⁄4 de taza de mantequilla derretida para engrasar el molde  
¾ taza de chocolate oscuro  

Un molde para galletas con forma de vaso  

 

Para el relleno:  

Una taza de chocolate oscuro 

Una taza de crema 

Una cucharada de café soluble  

Una taza de leche  

Crema batida al gusto 



Bastones de caramelo (opcional) 

PROCEDIMIENTO

1.
En un tazón acrema la mantequilla con una batidora eléctrica.  

2.
Añade la sal, los dos tipos de azúcar y el Cacao Postrelicioso, bate hasta que estén bien 
integrados. TIP POSTRELICIOSO: Antes de usar la batidora, primero revuelve los 
ingredientes suavemente con una espátula de manera envolvente para evitar que se 
dispersen en el aire. 

3.
Agrega la pieza de huevo y continúa batiendo hasta integrarlo bien.  

4.
Añade la harina y con una espátula, o con tus manos limpias, intégrala hasta formar 
una masa uniforme.    

5.
Engrasa tu molde de galletas con la mantequilla derretida y extiende la masa con tus 
manos. Congela durante 30 min.  

6.
Precalienta el horno a 180 °C.  

7.
Si la masa sobresale del molde corta el exceso y hornea a 180 °C por 15 min aprox.  

8.



Mientras tanto, derrite ¼ de taza de chocolate en el microondas en intervalos de 30 
segundos, recuerda revolver entre cada intervalo. Sobre una bandeja con papel 
encerado dibuja las asas de la taza y espera a que se endurezcan, puedes refrigerarlas 
por 15 min.  

9.
Espera a que las galletas se enfríen (aprox. 45 min) y desmolda.  

10.
Derrite el resto del chocolate y úsalo para cubrir el interior de las tazas, así el relleno 
no las ablandará.  

11.
Pon unas gotas de chocolate en los extremos de las asas y pégalas a las tazas.  

 

Para el relleno:  

1.
 En un tazón, apto para microondas, vierte el chocolate, la crema y el café. Derrítelo 
en el microondas en intervalos de 10 segundos, hasta que todos los ingredientes 
estén disueltos. 

2.
Agrega la leche poco a poco mientras bates para integrar la mezcla.  

3.
Vierte el relleno en las tazas.  

4.



Decora con crema batida al gusto y bastones de caramelo.


