- Tazas de galleta -

INGREDIENTES

PARA LAS GALLETAS:

172 TATA DE MANTEQUILLA A TEMPERATURA AMBIENTE

UNA PLZCA DESAL

L/ TAZA DE ATUCAR MASCABADO

1/ TAZA DE AZUCAR REFINADA



J CUCHARADAS DE CACAO POSTRELLCTOS0

UNA PTEZA DE RUEVD

J TAZAS DE HARINA

174 DETAZA DE MANTEQUTLLA DERRETIDA PARA ENGRASAR £L MOLDE
Yy TAZA DE CHOCOLATE 0SCURD

UN MOLDE PARA GALLETAS CON FORMA DE VASD

PARA EL RELLENO:

UNATAZA DE CHOCOLATE 0SCURD

UNATAZA DE CREMA

UNA CUCHARADA DE CAFE SOLUBLE

UNATAZA DE LECKE

CREMA BATIDA AL GUSTO



BASTONES DE CARAMELO (DPCTONAL)

PROCEDIMIENTO

EN UN TAZON ACREMA LA MANTEQUILLA CON UNA BATIDORA ELECTRICA.

) ,
ANADE LA SAL, L0 DOS TIPOS DE AZUCAR Y E [A(AOP OSTRELLCTOSO, BATE HASTA QUE £
INTEGRADOS. UP POSTRELICIOS0: ANTES DE USAR LA BATIDORA, PRIMERO REVUELVE L0S
INGREDIENTES SUAVEMENTE CON UNA ES ATU ADE MANERA ENVOLVENTE PARA EVITAR QUE SE
DISPERSEN EN EL ATRE.

3 ’
AGREGA LA PIEZA DE HUEVO Y CONTINUA BATLENDO HASTA INTEGRARLO BTEN.

b ) , )
ANADE LA RARINA Y CON UNA ESPATULA, 0 CON TUS MANDS LIMPTAS, INTEGRALA HASTA FORMAR
UNA MASA UNTFORME.

)

ENGRASATU MOLDE DE GALLETAS CON LA MANTEQUTLLA DERRETIDA Y EXTTENDE LA MASA CON TUS
MANOS. CONGELA DURANTE 30 MIN.

PRECALTENTA EL HORNO A1E0 °C.

ST LA MASA SOBRESALE DEL MOLDE CORTA EL EXCESO Y HORNEA A 180 °C POR 15 MIN APROX



MIENTRAS TANTO, DERRITE s DE TAZA DE CHOCOLATE EN EL MICROONDAS EN INTERVALOS DE 30
SEGUNDOS, RECUERDA REVOLVER ENTRE CADA TNTERVALO. SOBRE UNA BANDETA CON PAPEL
ENCERADO DIBUJA LAS ASAS DE LA TAZAY ESPERA A QUE SE ENDUREZCAN, PUEDES REFRIGERARLAS
POR 15 MIN.

1. ,
ESPERA A QUE LAS GALLETAS SE ENFRIEN (APROX. 4 MIN) Y DESMOLDA

0. , .
DERRITE EL RESTO DEL CHOCOLATE ¥ USALO PARA CUBRTR EL TNTERTOR DE LAS TAZAS, ASTEL RELLEND
NO LAS ABLANDARA.

1L )
PON UNAS GOTAS DE CHOCOLATE EN LOS EXTREMOS DE LAS ASAS Y PEGALAS A LAS TAZAS,

PARA EL RELLENO:
{NUNTAZON,APTO PARA MTCROONDAS, VIERTE EL CHOCOLATE, LA CREMA Y £L CAFE. DERRITELD

EL MICROONDAS EN TNTERVALOS DE 10 SEGUNDOS, HAS TAQU T0D0S L0 INGREDIENTES

ESTEN DISUELTOS.

}
AGREGA LA LECKE POCO A POCO MTENTRAS BATES PARA TNTEGRAR LA MEZCLA

3

VTERTE EL RELLEND EN LAS TAZAS.



DECORA CON CREMA BATIDA AL GUSTO ¥ BASTONES DE CARAMELD.



