- Cake pops de pumpkin spice -

NUCAR GLASS*
S0

INGREDIENTES

PARA LAS CAKE POPS:

J% GALLETAS DE VATNILLA CON RELLENO

b0 G DE QUESD CREMA

UNA CUCHARADA DE PURE DE CALABAZA

1/2 CUCHARADITA DE PUMPKIN PIE SPICE (ESPECTAS PARA PAY DE CALABAZA)
J CUCKARADAS DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO SABOR VAINTLLA



PARA DECORAR:
UNATAZA (200 G) DE CHOCOLATE BLANCO

SPRINKLES DE COLORES AL GUSTO

Yy (50 6) DE TAZA DE CHOCOLATE BLANCO

J CHISPAS DE CHOCOLATE COLOR ROJO

PROCEDIMIENTO

TRITURA LAS GALLETAS, PUEDES HACERLO CON UN PROCESADOR DE ALLMENTOS, CON LICUADORA 0
PONTENDOLAS EN UNA BOLSITA Y APLASTANDOLAS CON UN VASD 0 UN RODILLO.

1 )
H\JUNTAZON VIERTE LAS GALLETAS TRITURADAS Y AGREGA RESTO DE LOS INGREDIENTES PARA LAS
CAKE POPS: EL QUESD CREMA, EL PURE DE CALABAZA, EL PUMPKIN SPLCE Y EL AZUCAR GLASS
POSTRELI[IO SABOR VAINILLA

3

MEZCLA CON UNA ESPATULA HASTA FORMAR UNA MASA BTEN TNTEGRADA, TAMBIEN PUEDES
HACERLO CON TUS MANQS LIMPLAS.



10.

REFRTGERA LA MASA POR 10 MINUTOS APROX. PARA QUE ESTE MANEJABLE Y NO SE PEGUE EN TUS
MANOS.

PARA QUE LAS BOLITAS QUEDEN DEL MTSMO TAMANO PUEDES TOMAR LA MASA CON UNA
CHUCKARA PEQUERA PARA HELADO Y DARLE FORMA CON TUS MANOS.

REFRTGERA LAS BOLITAS MTENTRAS DERRITES LA TAZA DE CHOCOLATE BLANCO EN EL MICROONDAS,
HAZLO EN INTERVALOS DE 30 SEGUNDOS Y RECUERDA REVOLVER ENTRE CADA INTERVALO.

CUBRE LAS BOLTTAS CON EL CHOCOLATE DERRETIDO, PUEDES AYUDARTE DE UNA CUCHARA 0 UN

TENEDOR.

PUEDES DEJARLAS SECAR A TEMPERATURA AMBIENTE 0 REFRIGERARLAS HASTA QUE EL CHOCOLATE S
ENDUREZCA.

DERR [Tt (HO[O ATEBLANCO, AGREGA PO[UAFO[OE (HOCOLATE ROJO HASTA OBTENER EL TOND
QUE DESEAS. USA UNA CUCHARA 0 UNA MANGA PASTELERA PARA HACER LTNEAS ROSAS SOBRE LA CAPA
DE CHOCOLATE BLANCO.



AGREGA SPRINKLES 0 TU TOPPNG FAVORITO ANTES DE QUE EL CHOCOLATE ROSA SE SEQUE.



