- 1 (HORRTTO DE CXTRACTO DE VATNILLA MOLTNA

- 90 GRAMOS DE HARTNA DE ARROZ
- 150 GRAMOS DE AZUCAR

- PIEZAS DE HUEVOS

- 150 GRAMOS DE MANTEQUILLA

- 3 MUDE EXTRACTO DE AZARAR

- ) GRAMOS DE RALLADURA DE NARANJA



- 3 GRAMOS DE RALLADURA DE LIMON

- 50 GRAMOS DE ACTTRON 070

- )0 GRAMOS DE ACTTRON VERDE

- 50 GRAMOS DE ACTTRON BLANCO 0 AMARILLO

- 30 GRAMOS DE HIGOS EN ALMTBAR

PROCEDIMIENTO

1. CERNTMOS LOS INGREDIENTES SECOS EN UN BOWL.

J. CON UN BATIDOR DE GLOBO BATIMOS L §CON 3/ PA AZU(A HASTA BLANQUEAR.

3. FUNDIMOS MANTEQUILLA Y CUNDO £ FRIAY IQUIDAIN(OR ORAMO YEMAS DE FORMA
ENVOLVENTE,

b AGREGAMOS LOS POLYOS YA CERNIDOS Y MEZCLAMOS.

Y, BATIMOS A PUNTO DE TURRGN LAS CLARAS CON EL RESTO DEL AZUCAR £ INCORPORAMOS EN LA MEZCLA
EN CONJUNTO CON L CHORRITO DE EXTRACTO DE VAINTLLA MOLLNA Y £L DE AZAKAR.

b. HORNEAMOS A 1J0 °C DURANTE 30 MINUTOS APROYLMADAMENTE. CUIDANDO DE NO ABRIR £L HORNO.
] RETIRAMOS DEL HORNO, DESMOLDAMOS Y DETAMOS ENFRIAR.

b. DECORAMOS CON LOS ACLTRONES E HIGO.

1008 01 HMOT RMINAMO DECORAR CON MERENGUE Y CREMA BATLDA (ESTO ES DEL GUSTO DE CADA
PERSONA).



