- Brownies de telarana para
Halloween -

INGREDIENTES

PARA LOS BROWNTES:

150 6 DE MANTEQUTLLA SIN SAL

HUGD ECHOCOLATE 0SCURD

) PTEZAS GRANDES DE HUEVO A TEMPERATURA AMBIENTE
220 G DE AZUCAR

150 6 DE HARINA

Y CUCRARADA DE POLVO PARA HORNEAR

30 6 DECOCOA POSTRELICTOSO



PARA EL CARAMELD
J0 CARAMELOS SUAVES SABOR DULCE DE LECHE (3 6 CADA UNO)

3 CUCHARADAS DE CREMA PARA BATTR

PARA DECORAR:

100 6 DEBOMBONES BLANCOS APTOS PARA DERRETIR

1 CUCHARADA DE AGUA NATURAL

(0705 COMESTIBLES AL GUSTD

PROCEDIMIENTO

PARA EL CARAMELD:

VTERTE 105 20 CARAMELOS ¥ LA CREMA PARA BATIR EN UN TAZON APTO PARA MICRODNDAS,
CALTENTALOS EN TNTERVALOS DE 30 SEGUNDOS HASTA QUE SE DERRITAN, RECUERDA REMOVER LA
MEZCLA ENTRE CADA INTERVALO.



MEZCLA HASTA QUE SEINTEGREN BTEN LOS DOS INGREDTENTES Y SE ENFRIEN UN POCD, RESERVA.

PARA LS BROWNIES:

PRECALTENTA EL HORNO A 130 °CY PREPARA UN MOLDE CUADRADO CON MANTEQUILLA Y PAPEL
PARA HORNEAR.

VIERTE LA MANTEQUILLA Y EL CHOCOLATE EN UN RECTPLEN PARA MICROONDAS;
DERRTTELO EN TNTERVALOS DE 30 SEGUNDOS, [UEKDARVO\/ LA MEZCLA ENTRE CADA
INTERVALO. RESERVA.

EN OTRO TAZON, BATE LAS PIEZAS DE HUEVO Y EL AZUCAR HASTA QUE SE BLANQUEEN, £S DECIR QUE
ESPONJEN Y EL COLOR SE VUELVA MAS PALLDO (APROX. 1-3 MIN), PUEDES HACERLO A MAND 0
(ON BATIDORA.

COMBINA LA MEZCLA DE CHOCOLATE DERRETIDO JUNTO CON LA DE HUEVD Y AZUCAR, MEZCLA
HASTA QUE ESTEN BIEN INTEGRADAS
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AGREGA EL POLYO PARA HORNEAR Y LA HARTNA, BATE PARA QUE SE INTEGREN BTEN. LUEGD ANADE
LA COCOA POSTRELTCTOSO Y REVUELVE HASTA TENER UNA MASA DENSAY UNTFORME

VTERTE LA MITAD DE LA MASA PARA BROWNTE EN EL MOLDE Y EXTIENDELA EN UNA CAPA
UNTFORME,

VIERTE EL CARAMELO AL CENTRO DEL MOLDE,SOBRE LA MASA DE BROWNIE, EXTIENDELO DEJANDO
UN ESPACTO DE -5 (M ALRE EL BORDE.

AGREGA EL RESTO DE LA MASA PARA BROWNIE Y EXTLENDELA CON MUCHO CUTDADO PARA
CUBRIR EL CARAMELD

HORNEA A 100 °C DURANTE 40-45 MINUTOS. SABRAS QUE ESTA LISTO CUANDO LA PARTE SUPERTOR
SEVEA MENOS BRILLOSA Y LOS BORDE S[OMI NCEN A AGRIETARSE, PUEDES PINCHARLO CON
CUCHLLLO PARA CONFIRMAR QUE ESTEN LISTOS, EL CUCHTLLO SALDRA UN POCO MANCHADO, PERD
N0 DEMASIADO.

ESPERA A QUE SE ENFRTEN COMPLETAMENTE (MINIMO 2 HORAS).



PARA DECORAR:

EN'UN TAZON APTO PARA MICROONDAS COLOCA LOS BOMBONES Y EL AGUA, CALTENTALOS EN
INTERVALOS DE 15 SEGUNDOS HASTA QUE SE DERRITAN POR COMPLETO, RECUERDA REVOLVER ENTRE
CADAINTERVALO PARA EVITAR QUE SEQUEM

CUANDO ESTEN L0 SUFICTENTEMENTE FRT0S PARA TOCARLDS, TOMA UNA PEQUENIA CANTIDAD
(ON TUS DEDOS JUNTOS Y SEPARALOS PARA CREAR UN EFECTO DE TELA

Inmediatamente coloca la telaran?a sobre los brownies y repite las veces que desees.

Pega los ojos comestibles sobre las telaran?as.



