- Mini pays de limon -

INGREDIENTES

BASE:

15 GALLETAS GRAHAM ENTERAS 0 GALLETAS DE VAINTLLA FINAMENTE TRITURADAS,

b CUCHARADAS DE MANTEQUILLA STN SAL

RELLENO:

J YEMAS DE RUEVO GRANDES A TEMPERATURA AMBIENTE



%y DE LATA DE LECHE CONDENSADA

%y DETAZA DEJUGD DE LIMON.

RALLADURA DE & PTEZAS DE LIMON

UN CHORRITO DE EXTRACTO NATURAL DE VAINTLLA MOLTNA

COBERTURA:

L TAZA DE CREMA CHANTILLY

PROCEDIMIENTO

PARA LA BASE DE 05 PAYS:

LPRECALTENTA ELHORNO A 1E0 °CY PON CAPACTLLOS EN UN MOLDE PARA CUPCAKES.

1. EN'UN BOWL PEQUERD LAS GALLETAS TRITURADAS Y LA MANTEQUILLA DERRETIDA.

3. CUANDO ESTE MUY BTEN INTEGRADO, VIERTE UNA CUCHARADA DE LA MEZCLA EN CADA CAPACLLLO.

L HORNEALOS POR § MINUTOS.



PARA EL RELLEND:

9 IN UN BOWL MEDTANO, BATE LAS YEMAS DE HUEVO, LA LECHE CONDENSADAY UN CHORRITO DE
EXTRACTO NATURAL DE VAINTL AMOINA, AGREGA EL JUGD Y LA RALLADURA DE LTMON HASTA OBTENER
UNA MEZCLA HOMOGENEA

b. DEJA REPOSAR LA MEZCLA POR 5 MINUTOS,

| VIERTE J CUCHARADAS DE LA MEZCLA DE LTMON SOBRE CADA MINT PAY

D HORNEA DURANTE 30 MIN 0 HASTA QUE LA MEZCLA ESTE CUATADA,

9 RETTRA DELHORNO Y DEJA ENFRTAR COMPLETAMENTE LOS MINT PAYS,

10. UNAVEZ FRIOS, REFRIGERA POR 2 HORAS.

PARA LA COBERTURA:

11 BATE LA CREMA CHANTILLY DURANTE 2 MINUTOS O HASTA QUE ESTE A PUNTO DE NTEVE,

12 RELLENA UNA MANGA PASTELERA Y VIERTE LA COBERTURA EN LOS PAYS.

13 DECORA CON RALLADURA DE LIMON ¥ STRVE.



