- Galletas de fresa -

INGREDIENTES

PARA LAS GALLETAS:

J HUEVOS GRANDES

1/3 DETAZA DE ACEITE VEGETAL

1306 DE MEZCLA PARA BTZCOCHO DE FRESA, 1 CATA

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA CRISTALINA



PARA EL BETUN:

115 6 DE QUESO CREMA

3 TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

PROCEDIMIENTO

LN UN BOWL GRANDE, MEZCLA L0S HUEVOS, EL ACELTE VEGETAL Y UN CHORRITO DE VATNILLA MOLINA
CRISTALTNA

1 INCORPORA L NTAM ENTE LA HARINA Y REVUELVE CON AYUDA DE UNA PALA HASTA OBTENER UNA
MEZCLA HOMOGEN

3 REFRIGERA LA MASA POR 30 MINUTOS,

| ENOTRO BOWL, BATE EL QUESD CREMA Y EL AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

). PRECALTENTA EL HORNO A 180 °C'Y FORRA UNA BANDEJA PARA HORNEAR CON PAPEL PERGAMINO.

b VIERT AMAAD EGALLETAS DE FRESA EN LA BANDETA PARA HORNEAR, RECUERDA DEJAR ESPACTO ENTRE
LAS GALLETAS PARA QUE NO SE PEGUEN.



] HORNEA DURANTE 25 MINUTOS 0 HASTA QUE LA PARTE INFERTOR DE LAS GALLETAS SE DESPEGUE
FACLLMENTE DEL PAPEL ENCERADD.

. DEJALAS ENFRIAR EN UNA RETLLLA

T VIERTE EL BETUN SOBRE LAS GALLETAS Y DECORA CON MTGAJAS DE GALLETA 0 CON FRESAS.

10 IDISFRUTA!



