- Flan de café -

INGREDIENTES

[ TAZADE LECHE EVAPORADA

L TAZADE LECHE CONDENSADA

172 TAZA DE MEDTA CREMA

) PIEZAS DE HUEVOS

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA



J CUCHARADAS DE CAFE SOLUBLE

1/ BARRA DE QUESD CREMA

L TAZA DE AZUCAR

FRUTOS ROJOS PARA DECORAR

BARQUILLOS DE GALLETA SABOR CAPPUCCINO PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO

1 LTCOA LA LECHE EVAPORADA, LA LECHE CONDENSADA, LA MEDTA CREMA, LAS PLEZAS DE HUEVO, EL CAFE
SOLUBLE, €L QUESD CREMA Y UN CHORRITO DE VATNTLLA MOLTNA, HASTA QUE TODO ESTE BTEN INTEGRADO.
RESERVA.

) ENUN SARTEN, CARAMELTZA EL AZCAR A FUEGO MEDTO DURANTE 10 MINUTOS 0 HASTA QUE TOME
UN TOND DORADO.

3 VACTA EL CARAMELO EN LA FLANERA Y DEA QUE EL CARAMELD SE ENFRTE POR 5 MINUTOS

b AGREGA LA MEZCLA DEL FLAN SOBRE EL RECTPTENTE CON EL CARAMELD Y TAPALO.

. APLLCA UN BANO MARTA AL RECTPLENTE DEL FLAN, EL AGUA DEBE CUBRTR LA MITAD DEL RECTPTENTE,

b. COCTNA A FUEGO BATO POR 50 MINUTOS,



] DEJA ENFRTAR EL FLAN Y DESMOLDA SOBRE UN PLATO EXTENDIDO.

b. DECORA CON FRUTOS ROJOS Y CON BARQUTLLOS DE GALLETA SABOR CAPPUCCINO.

1 IDISFRUTA!



