- Pastel en conos de helado -

INGREDIENTES

PARA EL PASTEL

J TAZAS DE HARTNA

Y CUCHARADITA DE POLVO PARA HORNEAR

L TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCLOSO SABOR VAINTLLA

3/4 DETAZA DEACEITE

i DETAZA DELECHE



3 PIEZAS DE HUEVO

12 CONOS PARA HELADO CON BASE PLANA

PARA DECORAR:

J00 6 DE MANTEQUTLLA STN SAL, A TEMPERATURA AMBTENTE

350-400 6 DEAZOCAR GLASS POSTRELLCTOS0

COLORANTE EN GEL ROSA

SPRINKLES DE COLORES

MANGA PASTELERA

DUYA RIZADA

PROCEDIMIENTO

PARA EL PASTEL



PARAELB

PRECALTENTA TU HORNO A 180 °C

EN UN TAZON VIERTE TODOS LOS TNGREDTENTES SECOS: LA HARINA, £L PO VO PARAHORNEAR Y £L
ATUCAR GLASS POSTRELTCTOSO SABOR VAINTLLA; REVUELVE HASTA QUE ESTEN BTEN INTEGRADOS.

LUEGO, AGREGA LOS INGREDLENTES LIQUTDOS: EL ACETTE, LA LECHE Y LAS PLEZAS DE HUEVO. BATE
HASTA TENER UNA MASA UNTFORME Y SIN GRUMOS,

COLOCALOS CONOS EN UNA BASE APTA PARA HORNEAR QUE PUEDA MANTENERLOS RECTOS, PUEDE
SER UNA BANDEJA PARA CUPCAKES 0 MINT CUPCAKES,

LLENA ¥s DE CADA CONO CON LA MASA Y HORNEA A T80 °C DURANTE 30 MINUTOS, 0 HASTA QUE
ALINTRODUCIR UN PALTLLO ESTE SALGA LIMPIO.

DEJALOS ENFRIAR EN UNA RETILLA DURANTE 30 MIN Y MIENTRAS PREPARA EL BETON.

ITON:



10.

1L

EN'UN TAZON ACREMA LA MANTEQUILLA CON BATIDORA ELECTRICA.

ANADEPOCO A POCOE AZU[ARC § POSTRELICTOSO MIENTRAS STGUES BATIENDO, HASTA TENER
UNA CONSISTENCLA CREMOSA, STESTA MUY ESPESA PUEDES AGREGAR UN CHORRITO DE LECHE

DIVIDE EL BETUN EN DOS RECTPTENTES Y AGREGA COLORANTE ROSA AL GUSTO EN UND DE ELLOS,
PARA UN TOND PASTEL PUEDES AGREGAR ) GOTAS APROI.

COLOCA EL BETUN ROSA EN UNA MANGA Y EL BLANCO EN OTRA, LUEGO (OLOCA AMBAS MANGAS
EN UNA MAS GRANDE CON DUYA RIZADA, AST AMBOS COLORES SE COMBINARAN EN LA
DECORACTON.

CUANDO LOS CONOS ESTEN FRTOS DECORA CON EL BETUN Y AGREGA SPRINKLES DE COLORES AL
6USTO.



