- Betun para pastel resistente al calor -

INGREDIENTES

J00 6 DE MANTEQUILLA STN SAL, A TEMPERATURA AMBIENTE

J00 6 DE MANTECA VEGETAL, A TEMPERATURA AMBIENTE

1 CUCHARADA DE POLVO DE MERENGUE

t00 6 DEAZUCAR GLASS POSTRELICTOSO

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA



3 CUCHARADAS DE LECHE

MANGAS PARA DECORACTON

DUYADE BOQUILLA REDONDA #3

COLORANTES EN GEL: ROSA, AZULY NEGRO

PAPEL ENCERADO

ESPATULAS PARA DECORACTON

PROCEDIMIENTO

ACREMA LA MANTEQUTLLA Y LA MANTECA CON UNA BATIDORA ELECTRICA HASTA QUE ESTEN BTEN
INTEGRADAS ¥ TENGAN UNA CONSISTENCTA DE POMADA.

ARADE EL POLVO DE MERENGUE Y UNA PARTE DEL AZUCAR GLASS POSTRELICTOS0, BATE HASTA (UE
SEINTEGRE Y POCO A POCO AGREGA EL RESTO.

AGREGA EL [HORRNOD EVATNTLLA MOLTNA CRISTALINA Y LA LECHE, MEZCLA CON LA BATIDORA
HASTA QUE ESTE BIEN INTEGRADO Y TENGA UNA CONSISTENCIA CREMOSA.



DIVIDE EL BETUN SEGUN LA CANTIDAD DE (0L DR QU CESTTES ¥ AGREGA DE 2-3 GOTITAS D
(OLORANTE HASTA ALCANZAR ELTONO QUE DESEAS. RECUE RDAD]ARUNA TE PARA EL RELLEND
ENTRE CAPAS.

ARMATU PASTEL Y CUBRELO CON UNA CAPA DE BETUN DEL COLOR QUE DESEES, REFRIGERA 30 MIN
HASTA QUE ESTE FTRME.

HACK PARA DECORAR: IMPRIME AIMAG N QUE QUIERAS PONER EN TU PASTEL, ST TIENE LETRAS T
RECOMENDAMOS IMPRIMIRLA EN ESPEJO, ES DECTR, AL REVES,

SOBRE LA TMAGEN (OLOCA UN PAPEL ENCERADO Y FIJALO CON UN POCO DE CINTA

CON UNA DUYA REDONDA #3 TRAZA EL CONTORND CON BETUN NEGRO, CONGELA POR 30 MIN 0
HASTA QUE ESTE FIRME. TIP POSTRELICTOSO: ST NO TIENES DUYA PUEDES USAR UNA BOLSA
RESELLABLE Y CORTAR MUY CERCA DE LA PUNTA PARA QUE TUS TRAZOS SEAN DELGADOS.

DESPUES RELLENA EL RESTO DEL DIBUJO POR CAPAS, PUEDES USAR UNA ESPATULA PARA ESPARCTR £L
BETUN EN LAS CAPAS MAS GRANDES Y RECUERDA CONGELAR ENTRE CADA CAPA PARA QUE NO SF
MEZCLEN.
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CUANDO EL DIBUJO ESTE TERMINADO CONGELALD UNA VEZ MAS DURANTE UNA HORA 0 HASTA QUE
ESTE MUY FIRME,

ST QUIERES PREPARAR TU MINT-PASTEL, TE PASAMOS LA RECETA

COLOCA EL DISEND SOBRE EL PASTEL EMBETUNADO Y AYUDATE CON UNA ESPATULA PARA QUE EL
DISENO SE PEGUE BIEN, RETIRA £L PAPEL ENCERADO DE ENCIMA'Y ST LO DESEAS PUEDES AGREGAR
MAS DETALLES CON BETON.

PUEDES COMERLO EN ESE MOMENTO O REFRTGERARLO PARA FIJAR BTEN EL DISENO, PUEDE SER
DURANTE UNA HORA O RASTA QUE DECIDAS PARTIRLO.


https://www.vainillamolina.com/receta/326/pastel-coreano-de-colores-lunch-box-cake 

