- Arroz con leche y chocolate -

INGREDIENTES

PARA EL ARROZ:

1 Y2 LDE LECHE ENTERA

UNAVARA DE CANELA

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

15 6 DECOCOA POSTRELICTOSO



b0 G DE ARROZ

100 6 DE AZUCAR

PARA DECORAR (OPCTONAL Y AL GUSTO):

CREMA BATIDA

COCOA POSTRELLCTOSO PARA ESPOLVOREAR

PROCEDIMIENTO

AGREGA EN UNA OLLA LA LECHE, LA CANELA, EL CHORRTTO DE VATNTLLA MOLINA Y LLEVALA A FUEGD
BAJO MIENTRAS MEZCLAS PARA INTEGRAR.

ESPERA A QUE SE CALTENTE UNDS MINUTOS, SIN QU LLEGUE A KERVIR, ¥ AGREGA LA CDCOA
POSTRELLCTOSO, BAT[(ONUNG BO HASTA QUE SE DISUELVA POR COMPLE



ANADE EL ARROZ Y DEJA QUE SE COCINE DURANTE ¥ MIN, MIENTRAS REMUEVES
(ONSTANTEMENTE PARA LOGRAR UNA TEXTURA CREMOSA. ST LA LECHE SE CONSUME Y EL ARRD!
TODAVIA NO ESTA COMPLETAMENTE COCTDO PUEDES AGREGAR UN POCO MAS, HASTA QUE ESTE
SUAVE.

RETIRA LA CANELA Y AGREGA EL AZUCAR, STGUE BATIENDO POR 10 MINUTOS MAS PARA QUE S
DISUELVA.

RETLRA DEL FUEGO Y DEALO REPOSAR HASTA QUE ESTE A TEMPERATURA AMBIENTE, LUEGD
REFRIGERALD POR AL MENDS 3 HORAS.

STRVE EN VASTTOS ¥ DECORA AL GUSTO, NOSOTROS LE PUSTMOS CREMA BATIDA Y ESPOLVOREAMDS
(ON COCOA POSTRELTCTOS0.



