- Cupcakes de margarita con fresa y
limon -

INGREDIENTES

PARA LOS CUPCAKES:

L TAZAS DE FRESAS FRESCAS

LY TAZAS DE AZUCAR, DIVIDIDAS

J RUEVOS

Y2 TATA DE MANTEQUILLA, STN SAL, ABLANDADA



UN CHORRITO DE EXTRACTO NATURAL DE VAINTLLA MOLTNA

Yy CUCRARADITA DE SAL

J TAZAS DE HARINA

PARA EL GLASEADO:

%y DETAZADE MANTEQUTLLA ABLANDADA

Yy DETAZA DEJUGD DE LIMON

1 CUCHARADITA DE RALLADURA DE LIMON

3 42-L TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO

J-3 CUCHARADAS DE LECHE

PARA DECORAR



RALLADURA DE LIMON

FRESAS

PROCEDIMIENTO

1. PRECALTENTA EL HORND A 180 °C'Y ENGRASA LOS MOLDES PARA CUPCAKES.

) TRITURA LAS FRESAS CON 1/ TAZA DE AZUCAR.

3. ENOTRO BOWL, BATE LA MANTEQUTLLA CON EL RESTO DEL AZUCAR.

| INCORPORA LOS HUEVOS, LA SALY EL CHORRTTO DE EXTRACTO NATURAL DE VAINTLLA MOLINA

9. P0C0O A POCO ANADE LA MEZCLA DE LAS FRESAS Y LA HARTNA, BATE HASTA OBTENER UNA MASA
HOMOGENEA

b VIERTE LA MEZCLA EN MOLDES PARA CUPCAKES Y HORNEA DE 16 A 1§ MINUTOS.

J EN OTRO RECTPTENTE, BATE LA MANTEQUILLA, £LTUGO DE LLMON Y LA RALLADURA DE LIMON, ARADE
ELAZOCAR GLAS P OSTRELLCTOSO Y LA LECHE HASTA OBTENER UNA MEZCLA SUAVEY (REMOSA.

D CUANDO LOS CUPCAKES ESTEN COMPLETAMENTE FRT0S, DECORA LA PARTE SUPERTOR CON LA CREMA Y
AGREGA FRESAS Y RODATAS DE LTMON Y UN POCO DE RALLADURA



