- Galletas de limén -

INGREDIENTES

PARA LAS GALLETAS:

J TAZAS DEHARTNA PARA TODO USO0

Y CUCRARADITA DE LEVADURA EN POLVO

Yy CUCRARADITA DE SAL

%y TAZA DE MANTEQUILLA STN SAL



%y TAZA DE AZUCAR

JYEMAS DEHUEVD

UN CHORRITO DE EXTRACTO NATURAL DE VAINTLLA MOLTNA

J CUCHARADITAS DE JUGD DE LIMON AMARTLLD

1 CUCHARADITA DE LIMON AMARTLLO RALLADO

PARA EL GLASEADO:

%y DE TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO

3 CUCHARADAS DE JUGD DE LIMON AMARTLLD

PROCEDIMIENTO

PARA LAS GALLETAS

1IN UN BOWL MEDTAND, MEZCLA LA RARTNA, LA LEVADURA EN POLYVO Y LA SAL RESERVAR.

J. A PARTE, BATE LA MANTEQUILLA Y EL AZUCAR HASTA OBTENER UNA MEZCLA HOMOGENEA



3 ANADE LAS YEMAS DEHUEVO, EL CHORRITO DE EXTRACTO NATURAL DE VAINTLLA MOLINA, £L JUGO DE
LIMONYBAT E PARA INTEGRAR.

b MEZCLA LOS INGREDTENTES SECOS CON L0S HUMEDOS EN DOS TANDAS, BATE HASTA QUE SE MEZCLE
DESPUES DE CADA ADTCLON,

). DEJA REPOSAR LA MASA EN EL REFRIGERADOR POR 2 HORAS.

b. PRECALZENTA EL HORNO A 180 °C'Y FORRA UNA BANDEJA GRANDE PARA HORNEAR CON PAPEL
PERGAMINO.

] EORMA BOLAS DE MASA DELTAMANO DE UNA CUCHARADA Y COLOCALAS EN LA BANDEJA PREPARADA CON
UNA SEPARACTON ENTRE ELLAS.

0. HORNEA DURANTE UNOS 10-12 MINUTOS, HASTA QUE LOS BORDES EMPTECEN A DORARSE.

1 CUANDO ESTEN LISTAS, DETALAS ENFRIAR SOBRE UNA REJTLLA A TEMPERATURA AMBIENTE

PARA EL GLASEADO

1 EN UN BOWL PEQUEND, MEZCLA EL AZOCAR GLASS POSTRELLCTOSO CON ELJUGO DE LIMON, HAZLO 1
(UCHARADA CADA'VEZ, HASTA OBTENER LA CONSISTENCIA DESEADA.

). VIERTE £L GLASEADD DE LIMON SOBRE LAS GALLETAS ENFRIADAS.



3 DEJAREPOSAR DURANTE 10 MINUTOS PARA QUE EL GLASEADO SE ENDUREZCA.

L IDISFRUTA!



