J BARRITAS DE MANTEQUTLLA STN SAL, ABLANDADA

L TAZA DEAZUCAR

L TAZA DE AZUCAR MORENA

J HUEVOS A TEMPERATURA AMBIENTE

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

VAINILLA

= VAINILLA -~
SIBURIZANTE NATURAL

o



J 17D TAZAS DE HARINA PARATODO USO

3/4 DETAZA DE COCOA POSTRELTCTOSO

1 CUCHARADITA DE BICARBONATO DE S0DI0

172 CUCHARADTTA DE SAL

J 1/ TAZAS DE CHIPS DE MENTA Y CHOCOLATE DIVIDIDOS

PROCEDIMIENTO

1 EN EL BOWL, BATE LA MANTEQUTLLA Y EL AZCAR A VELOCIDAD MEDTA-ALTA HASTA OBTENER UNA
(ONSTSTENCIA HOMOGENEA

). CON LA BATIDORA EN MARCHA, ANADE LOS HUEVOS DE UND EN UND Y, A CONTINUACION, £L
CHORRTTO DE VAINTLLA MOLINA

3 MEZCLAEN UN BOWL LA HARTNA, EL CACAO POSTRELLCTOSO, EL BICARBONATO Y LA SAL, Y AGREGA POCD A
POCO LA MEZCLA A LA DE LOS HUEVOS.

| AGREGA  TAZAS DETROCITOS DE MENTAY DE CHOCOLATE Y REVUELVE.

5. REFRIGERA LA MASA DURANTE 30 MINUTOS 0 HASTA QUE SEA FACTL DE MANETAR.



b. PRECALTENTA EL HORNOD A 180  C'Y FORRA DOS BANDEJAS PARA HORNEAR LAS GALLETAS CON PAPEL
ENCERADO Y RESERVA.

] EORMA BOLTTAS CON LA MASA DELTAMANO DE UNA NUEZ Y COLOCALAS SEPARADAS EN A BANDETA

0. HORNEA POR 5 MINUTOS Y SACA DEL HORNO; COLOCA EL RESTO DE LA MENTAY LAS PEPTTAS DE
(HOCOLATE ENCIMA DE CADA GALLETA.

T VUELVE A HORNEAR POR 6 MINUTOS MAS.

10. CUANDO ESTEN LISTAS DEALAS ENFRIAR EN UNA REJTLLA

1L IDTSFRUTA!



