- 1 CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

- [0 GRAMOS DE MANTEQUILLA
- 120 GRAMOS DE AZUCAR

- L PTEZA DE HUEVO

- L PLATANO TABASCO

- 150 ML DEYOGURT

- J0 ML DE COLOR ROJD



- 30 GRAMOS DE COCOA POSTRELLCTOSO
- UNAPLZCA DE SAL

- 10 GRAMOS DE BLCARBONATO

- 100 ML DE VINAGRE BLANCO

- J40 GRAMOS DE HARINA

- (REMA CHANTILLY

PROCEDIMIENTO

L ACREMAMOS LA MANTEQUILLA, MEDLO PLATANO CON EL AZUCAR A PUNTO DE POMADA.

J. INCORPORAMOS EL KUEVO CON 1 CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA Y EL COLOR ROJO POCO A POCO.
3 AGREGAMOS LA HARTNA JUNTO CON LA COCOA, EL BTCARBONATO ¥ LA SAL POCO A POCO.

L POR ULTIMO INCORPORAMOS ELYOGURT ¥ EL VINAGRE.

5. COLOCAMOS EN EL MOLDE DESEADD Y HORNEAMOS A 180 °C DURANTE 25MINUTOS,

. DECORAMOS CON LA OTRA MITAD DE PLATANO CORTADO EN RODATAS Y LA CREMA CHANTILLY

NOTA: TAMBIEN L0 PODEMOS ACOMPARAR CON CREMA DE QUESO



