
- Crema irlandesa casera (sin alcohol) -

INGREDIENTES

1 lata (75 ml) de leche condensada

1 lata (340 ml) de leche evaporada    

1 cucharadita de café instantáneo  

1 cucharadita de Cacao en Polvo Postrelicioso  

Un chorrito de Vainilla Molina 



Hielo al gusto  

50 g de granos de café tostado para decorar (opcional) 

 

PROCEDIMIENTO

1.
Vierte en la licuadora todos los ingredientes, comenzando por los líquidos (leche 
condensada, leche evaporada y el chorrito de Vainilla Molina) y después los secos (café 
instantáneo y Cacao Postrelicioso).  

2.
Licúa hasta obtener una mezcla homogénea.  

3.
Sirva en vasos con mucho hielo.  

4.
Puedes agregar algunos granos de café tostado para decorar.


