J PTEZAS DE HUEVD

b CUCHARADAS DE AZUCAR

F CUCHARADAS DE MANTEQUILLA DERRETIDA

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

Y2 TAZA DE HARINA



J CUCHARADAS DE COCOA POSTRELICTOSO

3 CUCHARADAS DE CREMA DE AVELLANAS

SPRINKLES DE COLORES

PROCEDIMIENTO

BATE EN UN BOWL LAS PLEZAS DEHUEVO Y EL AZUCAR CON LA BATIDORA HASTA QUE SE BLANQUEE LA

MEZCLA, E5 DECIR, QUE SE ESPONTAY ADQUIERA UN TONO CADA VEZ MAS LIGERO

1
[NCORPORA DE FORMA ENVOLVENTE LA MANTEQUILLA DERRETIDA Y EL CRORRITO DE VAINTLLA
MOLINA
3
TAMIZA LA HARINA EINTEGRALA A LA MEZCLA ANTERTOR TAMBLEN DE MANERA ENVOLVENTE,
3

AGREGA LA COCOA POSTRELTCTOSO Y MEZCLA CON UNA PALTTA HASTA TENER UNA MASA
UNIFORME.



ENGRASA CON MANTEQUILLA O ACEITE ANTIADHERENTE UN MOLDE PARA DONAS APTO PARA
MICROONDAS.

VIERTE LA MEZCLA EN EL MOLDE, PUEDES USAR UNA MANGA PASTELERA

COCINA EN EL MICROONDAS POR 2:20 MINUTOS, EL TIEMPO PUEDE VARTAR DEPENDIENDO DE LA
POTENCTA DE TU MICROONDAS, AST QUE TE RECOMENDAMOS REVISARLO A L0S 2 MINUTOS £ TR
AGREGANDO EL TIEMPO NECESARTO HASTA QUE LA MASA ESTE ESPONTOSA Y AL TNTRODUCTR UN
PALILLO ESTE SALGA LIMPTO.

CALTENTA LA CREMA DE AVELLANAS EN EL MTCROONDAS EN INTERVALOS DE 5 SEGUNDOS PARA QUE
51 CONSISTENCTA SEA MAS IQUIDAYU LA COMO GLASEADD PARA DECORAR LAS DONAS.

ESPOLVOREA CON SPRINKLES DE COLORES AL GUSTD.



