
- Pumpkin Pie Latte -

INGREDIENTES

      - 1 chorrito de Vainilla Molina

- 70 gramos de puré de calabaza.

- 20 gramos de azúcar

- 1 cucharadita de canela en polvo

- 1 pizca de jengibre en polvo

- Media cucharadita de clavo molido

- 500 ml de leche entera



- 1-2 shot de expresso (al gusto)

- Crema chantilly (al gusto)

PROCEDIMIENTO

1. Colocamos el puré en la licuadora junto con 1 chorrito de Vainilla Molina Cristalina, y 
los demás ingredientes menos el café, la leche y la crema.
2. Ponemos a hervir la leche, ya hirviendo la vertemos a la licuadora y la incorporamos con 
los demás ingredientes, después agregamos el café.
3. Servimos en los vasos al gusto y decoramos con crema chantilly y un poco de canela 
molida.


