- Bolas de chocolate y crema de
cacahuate sin hornear -

INGREDIENTES

[NGREDIENTES:

Yy TAZA DE MANTEQUILLA DERRETIDA

Yy TAZAS DE CREMA DE CACARUATE

1 Y TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSD

CARAMELOS DE CHOCOLATE CON CACAHUATE AL GUSTO



UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLTNA NATURAL

CHIPS DE CHOCOLATE PARA DERRETTR Y DECORAR

PROCEDIMIENTO

PREPARACTON:

1 MEZCLA BTEN (A MANTEQUTLLA, LA CREMA DE CACAHUATE, L0S CARAMELDS DE CHOCOLATE CON
[A[AHUAT AZU[ARE § POSTRELLCLOSO Y £L CHORRITO DE VAINIL AMO INANATURAL

J PUEDES VARTAR LA CANTIDAD DE AZUCAR; ENTRE MAS LE PONGAS, TE QUEDARA MENOS SECA,

3 HAZ LAS BOLTTAS Y CONGELALAS EN UNA BANDEJA DURANTE UNOS 20 MINUTOS 0 HASTA QUE ESTEN
FIRMES.

| CALTENTA LAS CHIPS DE CHOCOLATE EN EL MI[KOONDAS DURANTE 60 SEGUNDOS, PARANDO CADA 15
SEGUNDOS PARA REVISAR Y REMOVER. CONSEJO: PUEDES ANADTR UN POCO DE MANTECA VEGETAL PARA
HACER QUE EL CHOCOLATE SEA MUAS FINO Y MAS FACTL DE TRABATAR.

). SACA LAS BOLITAS DEL CONGELADOR Y DECORA CON EL CHOCOLATE ¥ LOS CARAMELDS DE CHOCOLATE CON
CACAHUATE.

b IDTSFRUTA!



