
- Gomitas enchiladas -

INGREDIENTES

50 g de Azúcar Glass Postrelicioso 

50 ml de chamoy 

2 cucharadas de polvo acidulado sabor tamarindo 

2 cucharadas de salsa en polvo acidulado 

1 cucharada de salsa de chiles en polvo  



250 g de gomitas 

PROCEDIMIENTO

1.
Mezcla el Azúcar Glass Postrelicioso y el chamoy en un bowl. 

2.
En otro bowl mezcla los ingredientes en polvo. 

3.
Agrega una a una las gomitas al bowl con los ingredientes líquidos y asegúrate de que 
queden bien cubiertas. 

4.
Empaniza las gomitas con los polvos picosos. 

5.
Deja secar por 5 minutos en una bandeja 

6.
¡Disfruta! 


