- Pastel imposible -

INGREDIENTES

PARA EL FLAN:

- | CHORRITO DE EXTRACTO DE VAINTLLA MOLINA
- LLATADE LECHE CONDENSADA

- PIEZAS DE HUEVD

- LTAZA DE LECHE EVAPORADA

- 15 GRAMOS DE MATCENA

- 100 GRAMOS DE AZUCAR PARA CARAMELD



PARA EL BROWNIE:

-1 GRAMOS DE CHOCOLATE SEMT AMARGO
- )00 GRAMOS DE MANTEQUTLLA

- L PTEZAS DE RUEVO

- 179 GRAMOS DE AZUCAR MASCABADO

- 100 GRAMOS DE HARINA

- )0 GRAMOS DE COCOA POSTRELLCTOSO

- 175 GRAMOS DE AZUCAR

- 100 GRAMOS DE NUE

PROCEDIMIENTO

PARA EL FLAN:

1 HACEMOS UN CARAMELO CON £L AZUCAR, COLOCAMOS EN EL FONDO DEL MOLDE Y DEJAMOS ENFRIAR.
J LTCUAMOS L0S TNGREDIENTES Y RESERVAMOS.

PARA EL BROWNIE:

1 FUNDIMOS LA MANTEQUILLA'Y RESERVAMODS.
). DERRETIMOS EL CHOCOLATE PROCURANDO NO PASARNOS DE ¥ °CE INCORPORAMOS A LA MANTEQUILLA
AL CHOCOLATE Y UNTFICAMOS B

3 BATIMOS LOS HUEVDS CON £ AZU(ARH[HORRNODEEXTKA(TODEVAINIHA MOLINA



| AGREGAMOS EL CHOCOLATE CON MANTEQULLLA
). INCORPORAMOS LA HARTNA CERNTDA DE MANERA ENVOLVENTE Y AL FINAL LA NUEZ.



