- Donas Red Velvet -

-
'59/ ,&

. '.Q
e 3

L, ‘»
1; A 2

4‘*.

INGREDIENTES

PARA LAS DONAS:

L TAZADE RARINA

J CUCHARADITAS DE CACAD POSTRELLCTOSO

Y2 DE CUCHARADTTA DE BICARBONATO DE S0DIO

DE CUCHARADITA DE SAL



Y DETAZA DE AZUCAR

3 CUCHARADAS DE MANTEQUTLLA DERRETIDA

L HUEVO GRANDE

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

0 DETAZA DEBUTTERMILK

1 CUCHARADA DE COLORANTE ROJ0

PARA EL GLASEADO:

200G DE QUESO CREMA ABLANDADO

Y TAZADE AZUCAR

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

174 TAZA DE LECHE

PROCEDIMIENTO



1~ PRECALTENTA ELHORNO A 180

J ENGRASA LTGERAMENTE UN MOLDE PARA DONAS CON ACELTE O MANTEQUILLA

3 EN UN BOWL GRANDE, ANADE ELHUEVO, EL BUTTERMILK, LA MANTEQUILLA DERRETIDA, EL COLORANTE,
EL VINAGRE ¥ EL CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA PARA BATIR.

| AGREGA LA HARTNA, £L CACAO POSTRELLCTOSD, EL BTCARBONATO DE SODTO, EL AZUCAR Y LA SAL, MEZCLA
MUY BIEN PARA INTEGRAR.

). ANADE UNAS GOTITAS DE COLORANTE ROTO Y REVUELVE LA MASA HASTA QUE EL COLOR SE INCORPORE
POR COMPLETO

b VIERTE LA MASA EN EL MOLDE PARA DONAS.

J HORNEA A 180° DURANTE 3-10 MINUTOS, 0 HASTA QUE AL TNSERTAR UN PALTLLO SALGA LTMPTO

). DEJA ENFRTAR LAS DONAS,

T PARAEL GLASEADD, REVUELVE EN UNA BATIDORA EL QUESO CREMA, LA AZCAR, LA LECHE Y EL CHORRTTO
DE VAINTLLA MOLINA

10. SUMERGE LAS DONAS FRIAS EN EL GLASEADD

11 DECORA LAS DONAS ATU GUSTO.



