- Galletas de pay de fresa -

INGREDIENTES

Para las galletas de fresa:

1 TAZA DE HARINA

Y2 (DTADE SAL

Yy DETAZA DE FRESAS CONGELADAS

Yo TAZADE MANTEQUILLA STN SAL A TEMPERATURA AMBIENTE
1 (DA DE AZUCAR MORENA

Yy DETAZA DE AZUCAR



LYEMADEHUEVO A TEMPERATURA AMBIENTE

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

Para el frosting:

1136 DE QUESO CREMA A TEMPERATURA AMBTENTE

J (DAS DE MANTEQUTLLA STN SAL A TEMPERATURA AMBIENTE

LY TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSD

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

L TAZADE FRESAS

PROCEDIMIENTO

Para las galletas de fresa:

L

ENUN BOWL CLERNE LA RARTNA'Y LA SAL EN UN PROCESADOR DE ALLMENTOS MUELE LAS FRESAS

(ONGELADAS HASTATENER UN POLVO FINO. MEZCLA CON LA HARTNA'Y LA SAL

USANDO UNA BATIDORA MEZCLA LA MANTEQUILLA, LA AZUCAR MORENA Y LA AZOCAR DE 3 A4

MINUTOS HASTA QUE QUEDE UN]U 0 LIGERD. AGREGA EL CRORRITO DE VAINTLLA MOLINAY LA
VEMAY MEZCLA RASTA QUE ESTE BIEN COMBINADOD.

AGREGA LOS TNGREDIENTES SECOS POCO A POCO Y MEZCLA POR 10 MINUTOS MAS.

ENFRIA LA MASA POR 30 MINUTOS Y PRECALTENTA EL HORNO A 10 °C.

H1AZ BOLTTAS DE APROXTMADAMENTE Lt 6 CADA UNA CON LA MASAY COLOCA EN UNA BANDETA

ENGRASADA. U SA UNA CUCHARITA PARA HACER UN CUENCO EN MEDIO DE CADA GALLETA.

HORNEA POR 10 MINUTOS, SACA LAS GALLETAS Y VUELVE A PRESTONAR LOS CUENCDS CON UNA



CUCHARTTA. HORNEA POR 2 MTUTOS MAS Y DEJA REPOSAR EN LA BANDEJA CALLENTE POR 5 MINUTOS.
DESPUES TRANSFLERE A UNA REJILLA Y DEJA ENFRTAR POR COMPLETO

Para el frosting:

1. REBANA LAS FRESAS EN PEDAZOS P QU 0S.

] USA'LA BATIDORA PARA MEZCLAR EL QUESD CREMA (ON AMANT QUILLA POR UN MINUTO. AGREGA EL
ATUCAR GLASS POSTRELLCTOSO Y MEZCLA HASTA QUE ESTE BIEN COMBINADO EN VELOCIDAD BATA. SUBE
LA VELOCIDAD Y BATE HASTA QUE QUEDE SUAVE. AGR GAUN CHORRITO DE VATNTLLA MOLINA Y VUELVE A
MEZCLAR.

3 RELLENA CADA GALLETA CON [0S TROZ0S DE FRESAS Y DECORA CON EL FROSTING USANDO UNA DUYA.



