- Mini donas de pastel de zanahoria
sin horno -

INGREDIENTES

Para la masa:

10 G DEYOGURT NATURAL

L) 6 DE HARINA

30 6 AZUCAR GLASS POSTRELICT0SO
36 DELEVADURA

J HUEVOS



120 6 DE ZANARORTA

Para decorar:

ATUCAR GLASS POSTRELLCIOSO PARA ESPOLVOREAR
20 6 DEQUESO CREMA A TEMPERATURA AMBIENTE
I G DE MANTEQUILLA A TEMPERATURA AMBIE

UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINA

1106 DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO

PROCEDIMIENTO

L LAVA LAS ZANAHORTAS, QUITALES LA CASCARA Y RALLALAS 0 PTCALAS MUY FINAMENTE

) LTCUATODOS L0S TNGREDTENTES PARA LA MASA (EL YOGURT, LA HARTNA, EL AZUCAR GLASS
POSTRELICLOS0, LA LEVADURA, LOS HUEVOS Y LA ZANARORTA) HASTA QUE ESTEN BTEN TNTEGRADOS Y NO
HAYA GRUMOS.

3 ENGRASA UN MOLDE DE STLLCON CON FORMA DE MINT DONAS Y VIERTE LA MASA
b COCINA EN EL MICROONDAS A MAXIMA POTENCLA DURANTE 3-4 MINUTOS.

. PUEDES DECORAR ESPOLVOREANDO UN POCO DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO SOBRE LAS DONAS 0 (ON
BETUN DE QUESO CREMA.

b. PARA EL BETUN, ACREMA LA MANTEQUILLA JUNTO CON EL QUESO, CUANDO TENGA UNA CONSISTENCTA
DE POMADA AGREGA EL CHORRTTO DE VATNTLLA MOLINA Y VE INTEGRANDO POCO A POCO £L AZUCAR GLAS
POSTRELTCTOSO. VIERTE EN UNA MANGA PASTELERA Y DECORA CON TU DUYA FAVORITA



