- Paletas de helado cubiertas de
chocolate -

INGREDIENTES

3 TAZAS DE CREMA PARA BATIR

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

Y TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO
0 DETAZA DE COCOA POSTRELLCTOSO

{ TAZAS DE CHOCOLATE

SPRINKLES

MOLDE PARA PALETAS 0 VASOS DE PLASTLCO CON PALLTOS DE PALETA



PROCEDIMIENTO

1 MONTA LA CREMA PARA BATTR HASTA QUE ESTE ESPONJOSA.

). AGREGA EL CHORRLTO DE VAINILLA MOLINA £ INTEGRA POCO A POCO EL AZUCAR GLASS POSTRELLCIOSO
MIENTRAS CONTINUAS BATLENDO.

3 LLENA'3 ESPACTOS DEL MOLDE PARA PALETAS CON ESTA MEICLA.

b AL RESTO DE LA MEZCLA AGREGALE LA COCOA POSTRELLCTOSO Y REVUELVE HASTA QUE ES
INTEGRADA.

. [LENAEL RESTO DE LS MOLDES CON LA PREPARACTON DE COCOA POSTRELTCTOSO.
b. CONGELA POR 17 HORAS 0 HASTA QUE SE STENTAN LISTAS PARA DESMOLDAR.

] DESMOLDAY CUBRE CON CHOCOLATE DERRETIDO Y SPRINKLES.



