- Alfajores faciles -

INGREDIENTES

Ingredientes:

206 DEFECULA DE MALZ

J00 G DE HARINA

306 DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO

150 6 DE MANTEQUILLA A TEMPERATURA AMBIENTE
90 6 DE DULCE DE LECHE

ATUCAR GLASS POSTRELTCTOSO PARA ESPOLVOREAR

PROCEDIMIENTO



Procedimiento:

1 EN UN RECTPTENTE MEZCLA LOS INGREDTENTES SECOS: LA FECULA DE MATZ, LA HARINAY EL AZUCAR
GLASS POSTRELTCTOSD.

). AGREGA LA MANTEQUTLLA A TEMPERATURA AMBIENTE £ INTEGRALA BLEN A LOS INGREDTENTES SECOS
HASTA FORMAR UNA MASA UNTFORME.

3. CUBRE CON PLASTLCO DE COCINA Y REFRIGERA AL MENDS POR UNA HORA.
L EXTIENDE LA MASA A UN GROSOR DE (M Y CORTA LAS FLGURAS QUE MAS TE GUSTEN

). COLOCALAS EN UNA BANDETA CON PAPEL PARA HORNEAR, PINCHA LA MASA CON UN TENEDOR Y HORNEA
IXUUCDURANT 12 MINUTOS 0 HASTA QU TEN DORADITOS.

b. DEJALOS ENFRIAR Y RELLENA CON DULCE DE LECHE, PUEDES AYUDARTE CON UNA MANGA PASTELERA PARA
APLICARLD.

EELTOQUE FINAL ESPOLVOREANDO AZUCAR GLASS POSTRELICIOSO SOBRE ELLOS,



