- Cupcakes de pinata -

INGREDIENTES

Ingredientes paralos cupcakes:

1% TAZAS DE HARINA PARA HORNEAR

%y DE CUCHARADITA DE LEVADURA EN POLVO

Yy DE CUCHARADITA DE BICARBONATO DE S0DI0

Yy DE CUCHARADTTA DE SAL

Yo TAZADE MANTEQUILLA STN SAL, ABLANDADA A TEMPERATURA AMBTENTE

L TAZA DE AZUCAR GRANULADA



3 CLARAS DEHUEVD GRANDES, A TEMPERATURA AMBIENTE
UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA
Ys TAZA DE CREMA AGRIA ENTERA A TEMPERATURA AMBTE

Y TAZA DE LECHE ENTERA A TEMPERATURA AMBIENTE

Ingredientes para el betun de vainilla:

L TAZA DE MANTEQUILLA SIN SAL, ABLANDADA A TEMPERATURA AMBTENTE
b= TAZAS DE AZOCAR GLASS

UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINA

PL2CA DE SAL

Para decorar:
BUTTERCREAM DE VAINILLA

Yy TAZA DE SPRINKLES PTNATA DELUX, PARA EL RELLENO

PROCEDIMIENTO

Para los cupcakes:

1. PRECALTENTA EL HORNO A 350°F (177°C). ACOMODA UN MOLDE PARA CUPCAKES CON CAPACTLLOS,
2. [N UN BOWL MEZCLA CON BATIDOR DE GLOBO LA HARINA, EL POLVO PARA HORNEAR, EL BICARBONATO
DESODIO Y LA SAL RESERVA.
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EN OTRO BOWL BATE LA MANTEQUILLA A ALTA VELOCIDAD HASTA QUE ESTE SUAVE Y(R MOSA.
ANADE EL AZUCAR Y BATE A ALTAVELOCIDAD DURANTE  MINUTOS HASTA QU (REMOSO. RASPE
L0 LADOS Y EL FONDO DEL BOWL CON UNA ESPATULA DE GOMA CUANDD SEA NECESARTO.
ANADE LAS CLARAS DE HUEVO Y VAINTLLA MOLINA.
BATE A VELOCTDAD MEDTA-ALTA HASTA QUE SE COMBINEN, Y LUEGO INCORPORA LA CREMA AGRTA
CON LA BATIDORA A BATA VELOCTDAD, AGREGA LOS TNGREDIENTES SECOS HAS TAQU E INCORPOREN.
CON LA BATIDORA TODAVTA A BATA VELOCIDAD, VIERTE POCO A POCO LA LECHE HASTA QUE SETNCORPORE
NO MEZCLE DEMASTADD. LA MASA SERA LTGERAMENTE ESPESA,
VTERTE LA MASA EN LOS MOLDES CON UNA CUCHKARA, HASTA 2/ DE SU CAPACTDAD.
HORNEA DURANTE 2[) MINUTOS, O HASTA QUE UN PALILLO INSERTADO EN EL CENTRO SALGA LIMPIO

]A QU § CUPCAKES SEENFRTEN EN EL MOLDE DURANTE 10 MINUTOS ¥ LUEGO SAQUELDS DEL

E PARA QUE SE ENFRIEN COMPLETAMENTE.

Para rellenar los cupakes:

1. CORTA CON UN CHUCHILLO UN CTRCULD EN EL CENTRO DEL CUPCAKE.
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TROZ0 QUE HAS SACADO TENDRA LA FORMA DE UN CONO.

~ (OLOCA APROYLMADAMENTE UNA CUCKARADITA SPRINKLES DENTRO DEL AGUJERD.
- CORTAEL EXTREMO PUNTIAGUDO DEL TROZO DE CUPCAKE PARA FORMAR UN TAPONCITO Y COLOCALD

ENCIMA DE LOS SPRINKLES.
HAZ L0 MISMO CON TODOS LOS CUPCAKES.
DECORA CON EL BETUN DE VAINTLLA Y AGREGA MAS SPRINKLES ENCIMA.



