- Cupcakes de limon sin gluten -
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INGREDIENTES

Para los cupcakes:
Yo TAZA DE LECHE

3 (DAS DEJUGO DE LIMON

%y DETAZA DE AZUCAR

Yo TAZADE ACEITE DE COCO

3 PLEZAS DE HUEVO

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA



1'% DETAZA DE HARINA SIN GLUTEN
1 %2 CDTA DE POLVO PARA HORNEAR
Yy DE BICARBONATO DE SODIO

Y (OTADESAL

Para el jarabe:
1 (DA DE AZUCAR

J (DAS DEJUGD DE LIMON

Para el frosting:

L TAZA DE MANTEQUILLA A TEMPERATURA AMBIENTE
UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINA

UNAPIZCA DE SAL

J (DAS DEJUGO DE LIMON

J (DAS DE LECHE

3 TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSD

FRUTOS ROJ0S Y FLORES PARA DECORAR.

PROCEDIMIENTO



Para los cupcakes:

MEZCLA EL TUGO DE LIMON JUNTO CON LA LECHE Y RESERVA

BATE HASTA TNTEGRAR EL AZCAR JUNTO CON LA MEZCLA DE LECHE, EL ACEITE DE (OCO, LAS PLEZAS
DEHUEVO Y UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINA

APARTE, REVUELVE LOS INGREDIENTES SECOS.

AGREGA LA MEZCLA DE HARINA EN LOS INGREDIENTES HUMEDOS HASTA INTEGRAR
PERFECTAMENTE.

STRVEEN L0S CAPACTLLOS Y HORNEA 20 MINUTOS A 180 °C

MEZCLA EL AZUCAR CON ELTUGO DE LLMON PARA EL TARABE Y CALTENTA 20 SEGUNDOS EN EL
MICROONDAS.

CON 0§ CUPCAKES AUN TIBIOS, HUMECTALOS CON £L JARABE

Para el frosting:



ACREMA LA MANTEQUILLA HASTA ESPONTAR.



